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REGULAMENTO (CE) N.° 2074/2005 DA COMISSAO
de 5 de Dezembro de 2005

que estabelece medidas de execucdo para determinados produtos ao
abrigo do Regulamento (CE) n.° 853/2004 do Parlamento Europeu e
do Conselho e para a organizacio de controlos oficiais ao abrigo
dos Regulamentos (CE) n.° 854/2004 do Parlamento Europeu e do
Conselho e n.° 882/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, que
derroga o Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento Europeu e
do Conselho e altera os Regulamentos (CE) n.° 853/2004 e (CE)
n.° 854/2004

(Texto relevante para efeitos do EEE)

A COMISSAO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 29 de Abril de 2004, relativo a higiene
dos géneros alimenticios ('), nomeadamente o n.° 2 do artigo 13.°,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 853/2004 do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 29 de Abril de 2004, que estabelece regras
especificas de higiene aplicaveis aos géneros alimenticios de origem
animal (%), nomeadamente os artigos 9.°, 10.° e 11.°,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 854/2004 do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 29 de Abril de 2004, que estabelece regras
especificas de organizacdo dos controlos oficiais de produtos de origem
animal destinados ao consumo humano (3), nomeadamente os artigos
16.9, 17.° e 18.°,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 882/2004 do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 29 de Abril de 2004, relativo aos controlos
oficiais realizados para assegurar a verificagdo do cumprimento da le-
gislagdo relativa aos alimentos para animais € aos géneros alimenticios e
das normas relativas a satide e ao bem-estar dos animais (*), nomeada-
mente o artigo 63.°,

Considerando o seguinte:

(1) O Regulamento (CE) n.° 853/2004 estabelece requisitos especifi-
cos relativos as regras de higiene aplicaveis aos alimentos de
origem animal. E necessario estabelecer determinadas medidas
de execugdo para a carne, os moluscos bivalves vivos, os produ-
tos da pesca, o leite, os ovos, as coxas de rd e os caracdis e
respectivos produtos transformados.

(2) O Regulamento (CE) n.° 854/2004 estabelece regras especificas
de organizagdo dos controlos oficiais de produtos de origem ani-
mal destinados ao consumo humano. E necessario desenvolver
determinadas regras e especificar outros requisitos.

(') JO L 139 de 30.4.2004, p. 1 (Rectificagdo: JO L 226 de 25.6.2004, p. 3).
() JO L 139 de 30.4.2004, p. 55 (Rectificagdo: JO L 226 de 25.6.2004, p. 22).
() JO L 139 de 30.4.2004, p. 206 (Rectificagdo: JO L 226 de 25.6.2004, p. 83).
(*) JO L 165 de 30.4.2004, p. 1 (Rectificagdo: JO L 191 de 28.5.2004, p. 1).
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O Regulamento (CE) n.° 882/2004 estabelece a nivel comunitario
um quadro harmonizado de regras gerais para a organizagdo dos
controlos oficiais. E necessario desenvolver determinadas regras e
especificar outros requisitos.

A Decisdo 20XX/.../CE da Comisséo (') revoga determinadas de-
cisoes relativas a medidas de execugdo previstas nas directivas
revogadas pela Directiva 2004/41/CE do Parlamento Europeu e
do Conselho, de 21 de Abril de 2004, que revoga certas directi-
vas relativas a higiene dos géneros alimenticios e as regras sani-
tarias aplicaveis a produg@o e a comercializagdo de determinados
produtos de origem animal destinados ao consumo humano e
altera as Directivas 89/662/CEE e 92/118/CEE do Conselho e a
Decisdao 95/408/CE do Conselho (?). Certas partes das decisdes
em causa devem, por conseguinte, ser mantidas no presente re-
gulamento.

O Regulamento (CE) n.° 852/2004 requer que os operadores das
empresas do sector alimentar mantenham e conservem registos e
que ponham a disposi¢do da autoridade competente ¢ dos opera-
dores das empresas do sector alimentar receptoras, a seu pedido,
as informagdes pertinentes contidas nesses registos.

O Regulamento (CE) n.° 853/2004 também requer que os opera-
dores responsaveis por matadouros solicitem, recebam, verifi-
quem e actuem em funcdo das informagdes relativas a cadeia
alimentar sobre todos os animais, excluindo a caca selvagem,
enviados ou destinados ao matadouro. Além disso, devem asse-
gurar-se de que as informagdes relativas a cadeia alimentar con-
tenham todos os pormenores exigidos pelo Regulamento (CE)
n.° 853/2004.

As informagdes relativas a cadeia alimentar ajudam o operador
responsavel pelo matadouro a organizar as operagdes de abate e o
veterinario oficial a determinar os procedimentos de inspecgdo
requeridos. As informacdes relativas a cadeia alimentar devem
ser analisadas pelo veterinario oficial e utilizadas como parte
integrante dos procedimentos de inspecgao.

Os sistemas de fluxo de informagdo existentes devem ser utiliza-
dos o mais possivel e ser adaptados a fim de cumprirem os
requisitos em matéria de informagdes relativas a cadeia alimentar
estabelecidos no Regulamento (CE) n.° 854/2004.

De modo a melhorar a gestdo animal ao nivel das exploragdes e
em conformidade com o Regulamento (CE) n.° 854/2004, o ve-
terindrio oficial deve registar e, se necessario, comunicar ao ope-
rador do sector alimentar da explora¢do de origem e a qualquer
veterinario que assista a exploracdo de origem ou a qualquer
autoridade competente envolvida, qualquer doenca ou afeccao
observadas no matadouro no que diz respeito a cada animal ou
ao efectivo/bando e que possa afectar a saide publica ou animal
ou comprometer o bem-estar dos animais.

(") Ainda ndo publicada no Jornal Oficial..

(®» JO L 157 de 30.4.2004, p. 33 (Rectificagdo: JO L 195 de 2.6.2004, p. 12.
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Os Regulamentos (CE) n.° 853/2004 e n.° 854/2004 fixam os
requisitos que regem os controlos parasitarios durante o manu-
seamento dos produtos da pesca em terra e a bordo dos navios.
Compete aos operadores das empresas do sector alimentar efec-
tuarem os seus proprios controlos em todas as fases da producao
de produtos da pesca em conformidade com as regras da parte D
do capitulo V da sec¢do VIII do anexo III do Regulamento (CE)
n.° 853/2004, de forma a que os peixes obviamente infestados de
parasitas nao sejam libertados para consumo humano. A adopgao
de regras pormenorizadas relacionadas com as inspecgdes visuais
exige a definicdo do conceito de parasitas visiveis e de inspecc¢ao
visual, bem como a determinagdo do tipo ¢ a frequéncia das
observagoes.

Os controlos previstos no Regulamento (CE) n.° 853/2004 para
evitar a colocagdo no mercado de produtos da pesca improprios
para consumo humano podem incluir determinados controlos qui-
micos, nomeadamente a determinagdo do azoto basico volatil
total (ABVT). E necessario estabelecer niveis de ABVT que
nao podem ser ultrapassados no caso de determinadas categorias
de espécies, bem como especificar os métodos de analise a uti-
lizar. Os métodos de analise reconhecidos cientificamente para
controlar o ABVT devem continuar a ser utilizados por rotina,
mas deve ser especificado um método de referéncia a utilizar
sempre que houver dividas relativamente aos resultados ou em
caso de litigio.

Os limites para as toxinas paralisantes («Paralytic Shellfish Poi-
son» — PSP), as toxinas amnésicas («Amnesic Shellfish Poison»
— ASP) e as toxinas lipofilicas estdo fixados no Regulamento
(CE) n.° 853/2004. Os bioensaios constituem o método de refe-
réncia para detectar determinadas toxinas ¢ impedir a colheita de
moluscos bivalves toxicos. Os niveis maximos e os métodos de
analise devem ser harmonizados e aplicados pelos Estados-Mem-
bros para proteger a saude humana. Além dos métodos de ensaio
biologicos, deverao ser permitidos métodos de deteccdo alterna-
tivos, tais como métodos quimicos e ensaios in vitro, caso se
demonstre que o desempenho dos métodos seleccionados ¢ pelo
menos tao eficaz como o método bioldgico e que a sua aplicagdo
proporciona um nivel equivalente de protec¢do da satde publica.
Os limites maximos propostos para as toxinas lipofilicas tém por
base dados provisorios e devem ser reavaliados assim que se
encontrarem disponiveis novos dados cientificos. A falta de ma-
terial de referéncia e a utilizagdo apenas de testes que ndo sejam
de bioensaio significa actualmente que o nivel de protec¢do da
saude publica proporcionado relativamente a todas as toxinas
especificadas ndo ¢é equivalente a proporcionada pelos testes bio-
légicos. Convém providenciar, o mais depressa possivel, a subs-
tituicdo dos testes bioldgicos.

A carne separada mecanicamente produzida com técnicas que nio
alteram a estrutura dos ossos utilizados na producdo da referida
carne deve ser tratada de modo diferente da carne separada me-
canicamente com técnicas que alteram a estrutura dos 0ssos.
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A carne separada mecanicamente do tipo anterior produzida em
condigdes especificas e de composicdo especifica deve ser auto-
rizada em preparados de carne que, claramente, ndo se destinem a
ser consumidos sem serem primeiro submetidos a tratamento tér-
mico. Estas condi¢des estdo ligadas, em particular, ao teor de
calcio da carne separada mecanicamente, o qual deve ser especi-
ficado em conformidade com o n.° 2 do artigo 11.° do Regula-
mento (CE) n.° 853/2004. Deve ser feito um ajustamento ao teor
maximo de célcio especificado fixado no presente regulamento
assim que estiverem disponiveis informacdes detalhadas sobre as
variagdes que ocorrem quando se utilizam diferentes tipos de
matérias-primas.

O n.° 2, alinea f), do artigo 31.° do Regulamento (CE)
n.° 882/2004 prevé que os Estados-Membros mantenham listas
actualizadas dos estabelecimentos acreditados. Deve ser estabele-
cido um quadro comum para a apresentacdo das informagdes
pertinentes aos outros Estados-Membros e ao publico.

A sec¢do XI do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004
fixa os requisitos que regulam a preparacdo de coxas de ra e de
caracois destinados ao consumo humano. Devem ser também
estabelecidos requisitos especificos, incluindo modelos de certifi-
cados sanitarios, para as importacdes de coxas de ra e de caracdis
destinados ao consumo humano provenientes de paises terceiros.

As secgdes XIV e XV do anexo III do Regulamento (CE)
n.° 853/2004 fixam as regras relativas a produgdo e a colocagdo
no mercado de gelatina e colagénio destinados ao consumo hu-
mano. Devem ser também estabelecidos requisitos especificos,
incluindo modelos de certificados sanitarios, para as importa¢des
de gelatina e colagénio e de matérias-primas para a produgdo de
gelatina e colagénio destinados ao consumo humano provenientes
de paises terceiros.

Para que os alimentos com caracteristicas tradicionais possam
continuar a ser produzidos ¢ necessario flexibilidade. Os Esta-
dos-Membros ja concederam derrogacdes a uma vasta gama des-
ses alimentos ao abrigo da legislagdo em vigor antes de 1 de
Janeiro de 2006. Os operadores das empresas do sector alimentar
devem poder continuar a aplicar sem interrupgao, apos essa data,
as praticas existentes. Os Regulamentos (CE) n.° 852/2004,
n.° 853/2004 e n.° 854/2004 prevéem um procedimento que per-
mite aos Estados-Membros exercerem flexibilidade. No entanto,
dado que, na maioria dos casos em que ja foram concedidas
derrogacdes, se trata apenas de continuar as praticas estabeleci-
das, a aplicagdo de um procedimento de notificacdo integral,
incluindo uma analise completa dos riscos, pode constituir um
encargo desnecessario e desproporcionado para os Estados-Mem-
bros. Por conseguinte, devem ser definidos alimentos com carac-
teristicas tradicionais e estabelecidas condigdes gerais aplicaveis
aos mesmos, em derrogagdo aos requisitos estruturais definidos
no Regulamento (CE) n.° 852/2004, tendo devidamente em conta
os objectivos de saude alimentar.

Tendo sido adoptados antes da adesdo de 1 de Maio de 2004, os
Regulamentos (CE) n.° 853/2004 e n.° 854/2004 nao faziam
referéncia aos novos Estados-Membros. Por conseguinte, os co-
digos ISO para esses Estados-Membros e as abreviaturas para a
Comunidade Europeia nas suas linguas devem ser acrescentados
as disposicdes pertinentes desses regulamentos.
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A seccao I do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004 fixa
as regras relativas a produg@o e colocagdo no mercado de carne
de ungulados domésticos. As excepcdes a esfola completa da
carcaca e outras partes do corpo destinadas ao consumo humano
estdo estabelecidas no ponto 8 do capitulo IV dessa sec¢do. De-
vem ser previstas disposi¢des para alargar estas excepgdes aos
pés de bovinos adultos, desde que cumpram as mesmas condi¢des
aplicaveis aos pés dos vitelos.

Certas praticas podem induzir em erro o consumidor no que diz
respeito a composi¢do de determinados produtos. Sobretudo de
forma a ndo decepcionar as expectativas do consumidor, deve ser
proibida a venda, como carne fresca, de carne de aves de capoeira
tratada com agentes de retencdo de agua.

O parecer da Autoridade Europeia para a Seguranga dos Alimen-
tos, adoptado em 30 de Agosto de 2004, demonstrou que os
produtos da pesca pertencentes a familia Gempylidae, em parti-
cular Ruvettus pretiosus e Lepidocybium flavobrunneum, podem
ter efeitos gastrointestinais adversos se consumidos em certas
condigdes. Os produtos da pesca pertencentes a esta familia de-
vem, por conseguinte, ser sujeitos a condi¢des de comercializa-
¢ao.

A secgdo IX do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004
fixa regras de higiene especificas para o leite cru e os produtos
lacteos. De acordo com a alinea e) do ponto 1 da parte IT B do
capitulo I, os liquidos para as tetas ou outros produtos de limpeza
do ubere s6 podem ser utilizados se a autoridade competente os
tiver aprovado. No entanto, a referida parte ndo prevé um regime
de autorizagdo pormenorizado. E portanto necessario, de modo a
assegurar uma abordagem harmonizada pelos Estados-Membros,
clarificar os procedimentos que devem reger a concessdo dessas
autorizagdes.

O Regulamento (CE) n.° 853/2004 requer que os operadores das
empresas do sector alimentar assegurem que os tratamentos tér-
micos utilizados para a transformacdo de leite cru e dos produtos
lacteos devem respeitar uma norma reconhecida internacional-
mente. No entanto, devido a especificidade de certos tratamentos
térmicos utilizados neste sector ¢ ao seu impacto na seguranca
alimentar e na saude animal, devem ser dadas aos operadores das
empresas do sector alimentar orientacdes mais claras a este res-
peito.

O Regulamento (CE) n.° 853/2004 introduz uma nova defini¢do
que abrange produtos derivados de ovos que, apés remocgdo da
casca, ainda ndo foram transformados. E portanto necessario cla-
rificar as regras aplicdveis a esses produtos e alterar em confor-
midade o capitulo II da sec¢do X do anexo III do Regulamento
(CE) n.° 853/2004.
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(26) A secgdo XIV do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004
fixa regras de higiene especificas para a gelatina. Essas regras
incluem requisitos que abrangem o tipo de matérias-primas que
podem ser utilizadas para produzir gelatina e o transporte e ar-
mazenagem dessas matérias. Também estabelecem especificagdes
aplicaveis ao fabrico de gelatina. No entanto, também devem ser
fixadas as regras aplicaveis a rotulagem de gelatina.

(27) O progresso cientifico levou ao estabelecimento da norma ISO
16649-3 como método de referéncia acordado para a analise de
E. Coli nos moluscos bivalves. O método de referéncia ja foi
estabelecido para os moluscos bivalves vivos das areas A, em
conformidade com o Regulamento (CE) n.° 2073/2005 da Comis-
sdo relativo ao critérios microbioldgicos aplicaveis aos géneros
alimenticios (!). Consequentemente, a norma ISO 16649-3 deve
ser especificada como o método de referéncia NMP (niimero mais
provavel) para a analise de E. Coli nos moluscos bivalves origi-
narios também de areas B ¢ C. A utilizagdo de métodos alterna-
tivos s6 deve ser permitida se estes forem considerados equiva-
lentes ao método de referéncia.

(28)  Os Regulamentos (CE) n.° 853/2004 e n.° 854/2004 devem, pois,
ser alterados em conformidade.

(29) As medidas previstas no presente regulamento estdo em confor-
midade com o parecer do Comité Permanente da Cadeia Alimen-
tar ¢ da Saide Animal,

ADOPTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.°

Requisitos respeitantes as informacgodes relativas a cadeia alimentar
para efeitos dos Regulamentos (CE) n.° 853/2004 e n.° 854/2004

Os requisitos respeitantes as informagoes relativas a cadeia alimentar, tal
como se refere na seccdo III do anexo II do Regulamento (CE)
n.° 853/2004 e na seccdo I, capitulo II, parte A, do anexo I do Regu-
lamento (CE) n.° 854/2004, sdo estabelecidos no anexo I do presente
regulamento.

Artigo 2.°

Requisitos respeitantes aos produtos da pesca para efeitos dos
Regulamentos (CE) n.° 853/2004 e n.° 854/2004

Os requisitos respeitantes aos produtos da pesca, tal como se refere no
n.° 9 do artigo 11.° do Regulamento (CE) n.° 853/2004 e nos n.” 14 ¢
15 do artigo 18.° do Regulamento (CE) n.° 854/2004, sdo estabelecidos
no anexo II do presente regulamento.

(") Ver pagina 1 deste Jornal Oficial.
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Artigo 3.°

Métodos de teste reconhecidos respeitantes as biotoxinas marinhas
para efeitos dos Regulamentos (CE) n.° 853/2004 e n.® 854/2004

Os métodos de teste reconhecidos para detecgao de biotoxinas marinhas,
tal como se refere no n.° 4 do artigo 11.° do Regulamento (CE)
n.° 853/2004 e no n.° 13, alinea a), do artigo 18.° do Regulamento
(CE) n.° 854/2004, sao os estabelecidos no anexo III do presente regu-
lamento.

Artigo 4.°

Teor de calcio de carne separada mecanicamente para efeitos do
Regulamento (CE) n.° 853/2004

O teor de calcio de carne separada mecanicamente, tal como se refere
no n.° 2 do artigo 11.° do Regulamento (CE) n.° 853/2004, ¢ o esta-
belecido no anexo IV do presente regulamento.

Artigo 5.°

Lista de estabelecimentos para efeitos do Regulamento (CE)
n.” 882/2004

Os requisitos respeitantes as listas de estabelecimentos, tal como se
refere no n.° 2, alinea f), do artigo 31.° do Regulamento (CE)
n.° 882/2004, sdo estabelecidos no anexo V do presente regulamento.

Artigo 6.°

Modelos de certificados sanitarios e de documentos para as
importacoes de determinados produtos de origem animal para
efeitos do Regulamento (CE) n.° 853/2004 e (CE) n.° 854/2004

1. Os modelos de certificados sanitarios ¢ de documentos, tal como
se refere no n.° 1, alinea d), do artigo 6.° do Regulamento (CE)
n.° 853/2004, a utilizar aquando da importacdo de produtos de origem
animal enumerados no anexo VI do presente regulamento, sdo estabe-
lecidos nesse mesmo anexo.

2. O modelo de documento a assinar pelo comandante do navio, que
pode substituir o documento exigido no artigo 14.° do Regulamento
(CE) n.° 854/2004 aquando da importagdo de produtos da pesca direc-
tamente de um navio congelador, tal como disposto no n.° 3 do
artigo 15.° desse regulamento, estd estabelecido no anexo VI do pre-
sente regulamento.

Artigo 6.°4

Métodos de analise para o leite cru e o leite tratado termicamente

As autoridades competentes e, se for o caso, os operadores das empresas
do sector alimentar devem utilizar os métodos analiticos indicados no
anexo VI-A do presente regulamento para verificar o cumprimento dos
limites estabelecidos na secgao IX, capitulo I, parte III, do anexo III do
Regulamento (CE) n.° 853/2004, bem como para assegurar que foi
adequadamente aplicado um processo de pasteurizagdo aos produtos
lacteos, tal como referido na seccdo IX, capitulo II, parte II, do
anexo III desse mesmo regulamento.
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Artigo 6.°-B
Requisitos relativos aos controlos oficiais de inspeccdo da carne
para efeitos do Regulamento (CE) n.° 854/2004
No anexo VI B estabelecem-se os requisitos relativos aos controlos
oficiais de inspec¢do da carne.
VB

Artigo 7.°

Derrogacio ao Regulamento (CE) n.° 852/2004 relativamente aos
alimentos com caracteristicas tradicionais

1. Para efeitos do presente regulamento, por «alimentos com carac-
teristicas tradicionais» entende-se os alimentos que, nos Estados-Mem-
bros onde sdo fabricados tradicionalmente, sdo:

a) Reconhecidos historicamente como produtos tradicionais; ou

b) Fabricados de acordo com referéncias técnicas codificadas ou regis-
tadas ao processo tradicional, ou de acordo com métodos de produ-
¢ao tradicionais; ou

¢) Protegidos como produtos tradicionais por legislagdo comunitaria,
nacional, regional ou local.

2. Os Estados-Membros podem conceder aos estabelecimentos que
fabricam alimentos com caracteristicas tradicionais derrogagdes indivi-
duais ou gerais aos requisitos estabelecidos:

a) Na parte 1 do capitulo II do anexo II do Regulamento (CE)
n.° 852/2004, no que se refere as instalacdes onde esses produtos
estdo expostos a um ambiente necessario ao desenvolvimento de
parte das suas caracteristicas. Essas instalacdes podem, nomeada-
mente, compreender paredes, tectos e portas que nao sejam lisas,
impermeaveis, ndo absorventes ou de materiais resistentes a corrosao
e paredes, tectos e pavimentos geologicamente naturais;

b) Na parte 1, alinea f) do capitulo II e na parte 1 do capitulo V do
anexo II do Regulamento (CE) n.° 852/2004, no que se refere ao tipo
de materiais de que sdo feitos os instrumentos e o equipamento
utilizados especificamente para a preparagdo, embalagem e acondi-
cionamento desses produtos.

As medidas de limpeza e desinfeccdo das instalagdes referidas na
alinea a), bem como a frequéncia com que sdo realizadas, devem ser
adaptadas a actividade de forma a ter em conta a respectiva flora
ambiente especifica.

Os instrumentos ¢ o equipamento referidos na alinea b) devem ser
mantidos permanentemente num estado de higiene satisfatorio e ser
limpos ¢ desinfectados regularmente.

3. Os Estados-Membros que concedem as derrogacdes previstas no
n.° 2 devem notificar deste facto a Comissdo e os outros Estados-Mem-
bros, o mais tardar 12 meses depois da concessdo de derrogagdes in-
dividuais ou gerais. De cada notificacdo deve constar:

a) Uma curta descri¢do dos requisitos que foram adaptados;

b) A descrigdo dos géneros alimenticios e dos estabelecimentos em
causa; e

¢) Quaisquer outras informagdes relevantes.
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Artigo 8.°
Alteracdoes ao Regulamento (CE) n.° 853/2004

Os anexos II e III do Regulamento (CE) n.° 853/2004 sdo alterados em
conformidade com o disposto no anexo VII do presente regulamento.

Artigo 9.°
Alteracoes ao Regulamento (CE) n.° 854/2004

Os anexos I, IT e III do Regulamento (CE) n.° 854/2004 sao alterados
em conformidade com o anexo VIII do presente regulamento.

Artigo 10.°
Entrada em vigor e aplicabilidade
O presente regulamento entra em vigor no vigésimo dia seguinte ao da
sua publica¢do no Jornal Oficial da Unido Europeia.

E aplicavel a partir de 1 de Janeiro de 2006, excepto no que se refere
aos capitulos II e III do anexo V, que sdo aplicaveis a partir de 1 de
Janeiro de 2007.

O presente regulamento ¢ obrigatério em todos os seus elementos e
directamente aplicavel em todos os Estados-Membros.
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ANEXO 1

INFORMACOES RELATIVAS A CADEIA ALIMENTAR

SECCAO 1

OBRIGACOES DOS OPERADORES DAS EMPRESAS DO SECTOR
ALIMENTAR

Os operadores das empresas do sector alimentar que criam animais destinados a
expedi¢do para abate devem assegurar que as informagdes relativas a cadeia
alimentar referidas no Regulamento (CE) n.° 853/2004 s3o devidamente incluidas
na documentagdo referente aos animais expedidos, de forma a que o operador
responsavel pelo matadouro em causa a elas tenha acesso.

SECCAO II
OBRIGACOES DAS AUTORIDADES COMPETENTES

CAPITULO 1
PRESTACAO DE INFORMACOES RELATIVAS A CADEIA ALIMENTAR

1. A autoridade competente no local de expedi¢do deve comunicar ao operador
expedidor do sector alimentar os elementos minimos das informagdes relati-
vas a cadeia alimentar a prestar ao matadouro, em conformidade com a
secgao III do anexo II do Regulamento (CE) n.° 853/2004.

2. A autoridade competente no local de abate deve verificar que:

a) Existe uma comunicagdo regular e eficaz de informacdes relativas a
cadeia alimentar entre o operador do sector alimentar que criou ou man-
teve os animais antes da expedicdo e o operador responsavel pelo ma-
tadouro;

b) As informagoes relativas a cadeia alimentar sdo validas e fiaveis;

c) A exploracdo recebe em resposta, se for caso disso, as informagdes
relevantes.

3. Quando os animais sdo expedidos para abate para outro Estado-Membro, as
autoridades competentes do local de expedicdo e do local de abate devem
cooperar para assegurar que as informagdes prestadas pelo operador expedi-
dor do sector alimentar sejam facilmente acessiveis ao operador responsavel
pelo matadouro.

CAPITULO II
INFORMACOES ENVIADAS A EXPLORACAO DE ORIGEM

1. O veterinario oficial pode usar o modelo de documento incluido no apéndice
I para registar os resultados de inspeccdo pertinentes que devem ser comu-
nicados a exploragdo quando os animais tiverem sido criados antes do abate
no mesmo Estado-Membro, em conformidade com a sec¢@o II, capitulo I, do
anexo | do Regulamento (CE) n.° 854/2004.

2. A autoridade competente ¢ responsavel por comunicar os resultados de ins-
pecgdo pertinentes nos casos em que os animais sdo criados numa explorac@o
noutro Estado-Membro e deve usar uma versdo do modelo de documento
incluido no apéndice na lingua do pais de expedi¢do e na lingua do pais de
destino.
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APENDICE ao anexo I

MODELO DE DOCUMENTO

1. Identificacio

1.1.  exploragdo de origem (por exemplo, proprie-
tario ou gerente)

nome/niimero

endereco completo

namero de telefone

1.2.  ntmeros de identificagdo (anexar lista separa-
da)

numero total de animais (por espécie)

problemas de identificagdo (se for o caso)

1.3.  identificagdo do efectivo/do bando/da gaiola
(se aplicavel)

1.4.  espécie animal

1.5.  namero de referéncia do certificado sanitario

2. Resultados do exame ante mortem

2.1. bem-estar

nimero de animais afectados

tipo/classe/idade

observagdes (por exemplo, mordedura das
caudas)

2.2. os animais foram entregues sujos

2.3. constatagdes clinicas (doenga)

numero de animais afectados

tipo/classe/idade

observagdes

data de inspecgdo

2.4. resultados laboratoriais (1)

(") Microbiologicos, quimicos, serologicos, etc. (anexar resultados).
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3. Resultados do exame post mortem

3.1. constatagdes (macroscopicas)

numero de animais afectados
tipo/classe/idade
orgdo ou parte do(s) animal(ais) afectados
data de abate

3.2.  doenga (podem ser usados codigos) (")
numero de animais afectados
tipo/classe/idade
orgao ou parte do(s) animal(ais) afectados

carcaga parcialmente ou totalmente rejeitada
(indicar a razdo)

data de abate
3.3. resultados laboratoriais (?)

3.4. outros resultados (por exemplo, parasitas,
corpos estranhos, etc.)

3.5. constatagdes de bem-estar (por exemplo, per-
nas partidas)

4. Outras informacoes

5. Contactos

5.1.  matadouro (niimero de aprovacao)
nome
enderego completo
numero de telefone

5.2 enderego electronico (se disponivel)

6. Veterinario oficial (imprimir o nome)

assinatura e carimbo

7. Data

8. Numero de folhas anexas ao presente formulario

(") As autoridades competentes podem introduzir os seguintes codigos: codigo A para as
doengas constantes da lista do OIE; codigos B100 e B200 para questdes de bem-estar
(secgdo I, capitulo II, parte C, do anexo I do Regulamento (CE) n.® 854/2004) ¢ C100 a
C290 para decisdes respeitantes a carne (secgdo II, capitulo V, ponto 1, alineas a) a u),
do anexo I do Regulamento (CE) n.° 854/2004). O sistema de codificacdo pode, se
necessario, incluir mais subdivisdes (p. ex., C141 para uma doenca generalizada de
gravidade média, C142 para uma doenga mais grave, etc.). Se se utilizarem codigos,
estes devem ser prontamente postos a disposigdo dos operadores das empresas do sector
alimentar com uma explicagdo adequada quanto ao seu significado.

(®) Microbioldgicos, quimicos, serologicos, etc. (anexar resultados).
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ANEXO 11

PRODUTOS DA PESCA

SECCAO 1

OBRIGACOES DOS OPERADORES DAS EMPRESAS DO SECTOR

ALIMENTAR

A presente sec¢do estabelece as regras pormenorizadas relacionadas com as ins-
pecgdes visuais para detectar parasitas nos produtos da pesca.

1.

CAPITULO 1
DEFINICOES

Por «parasita visivel» entende-se um parasita ou um grupo de parasitas que
tem uma dimensdo, cor ou textura claramente distinguivel dos tecidos do
peixe.

Por «inspecgao visual» entende-se o exame ndo destrutivo de peixes ou de
produtos da pesca com ou sem meios Opticos de amplificagdo e em boas
condi¢des de iluminagdo para a visdo humana, incluindo, se necessario, a
transiluminag@o.

Por «transiluminagao» entende-se, no que se refere a peixes chatos ou a
filetes de peixe, observar o peixe contra uma fonte de iluminacdo numa
sala escurecida para detectar parasitas.

CAPITULO 11
INSPECCAO VISUAL

A inspecgdo visual deve ser efectuada num numero representativo de amos-
tras. As pessoas encarregadas dos estabelecimentos em terra e as pessoas
qualificadas a bordo de navios-fabrica devem determinar a dimensdo e a
frequéncia das inspec¢des em fungdo do tipo de produto da pesca, da sua
origem geografica e da sua utilizagdo. Durante a producéo, a inspec¢do visual
dos peixes eviscerados deve ser realizada por pessoas qualificadas, na cavi-
dade abdominal, nos figados e nas ovas destinados ao consumo humano.
Dependendo do sistema de evisceragdo utilizado, a inspec¢do visual deve
ser realizada:

a) No caso de evisceracdo manual, de forma continua pelo manipulador no
momento da evisceragdo e lavagem;

b) No caso de evisceragdo mecanica, por amostragem efectuada num numero
representativo de amostras ndo inferior a 10 peixes por lote.

A inspeccdo visual dos filetes ou das postas de peixe deve ser realizada por
pessoas qualificadas, no momento em que os peixes sao aparados e depois da
filetagem ou do corte das postas. Quando ndo for possivel efectuar um exame
individual devido ao tamanho dos filetes ou as operagdes de filetagem, deve
ser elaborado um plano de amostragem que deve manter-se a disposi¢do da
autoridade competente em conformidade com a secgao VIII, capitulo II, ponto
4, do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004. Sempre que, do ponto de
vista técnico, a transiluminagao dos filetes seja necessaria, devera ser incluida
no plano de amostragem.
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SECCAO II
OBRIGACOES DAS AUTORIDADES COMPETENTES

CAPITULO 1

VALORES-LIMITE DO AZOTO BASICO VOLATIL TOTAL (ABVT) PARA
DETERMINADAS CATEGORIAS DE PRODUTOS DA PESCA E
METODOS DE ANALISE A UTILIZAR

VM3
1. Os produtos da pesca ndo transformados sdo considerados improprios para
consumo humano nos casos em que o exame organoléptico tenha suscitado
duvidas quanto a sua frescura e o controlo quimico mostre que estdo ultra-

passados os seguintes limites de ABVT:

a) 25 mg de azoto/100 g de tecido muscular para as espécies referidas no
ponto 1 do capitulo II;

b) 30 mg de azoto/100 g de tecido muscular para as espécies referidas no
ponto 2 do capitulo II;

¢) 35 mg de azoto/100 g de tecido muscular para as espécies referidas no
ponto 3 do capitulo II;

d) 60 mg de azoto/100 g de produtos da pesca inteiros utilizados directa-
mente na preparagdo de 6leo de peixe para consumo humano referidos no
segundo paragrafo do ponto 1 da parte B do capitulo IV da seccao VIII do
anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004; contudo, sempre que a
matéria-prima cumprir o disposto nas alineas a), b) e c¢) da parte B, ponto
1, do mesmo capitulo, os Estados-Membros podem fixar limites superiores
aplicaveis a determinadas espécies, na pendéncia do estabelecimento de
legislacdo comunitaria especifica.

O método de referéncia a utilizar para o controlo dos limites de ABVT
consiste na destilagdo de um extracto desproteinizado com acido perclorico,
como descrito no capitulo III.

2. A destilagdo referida no ponto 1 deve ser efectuada num aparelho conforme
ao esquema que se apresenta no capitulo IV.

3. Os métodos de rotina utilizaveis para o controlo do valor-limite de ABVT sdo
os seguintes:

— método de microdifusdo descrito por Conway e Byrne (1933),
— método de destilagdo directa descrito por Antonacopoulos (1968),

— método de destilagdo de um extracto desproteinizado com &cido tricloroa-
cético [Comité do Codex Alimentarius para o peixe e os produtos da
pesca (1968)].

4. A amostra deve consistir em cerca de 100 g de tecido muscular, retirados de,
pelo menos, trés pontos diferentes e misturados por trituragdo.

Os Estados-Membros devem recomendar que os laboratoérios oficiais utilizem,
por rotina, o método de referéncia acima referido. Quando existirem davidas
quanto aos resultados ou em caso de litigio em relagdo aos resultados da
andlise realizada por um dos métodos de rotina, s6 o método de referéncia
pode ser utilizado para verificar os resultados.

CAPITULO 11

CATEGORIAS DE ESPECIES PARA AS QUAIS SE ENCONTRAM
ESTABELECIDOS VALORES-LIMITE DE ABVT

1. Sebastes spp., Helicolenus dactylopterus, Sebastichthys capensis.
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2. Espécies que pertencem a familia Pleuronectidae (a excepgdo do alabote:
Hippoglossus spp.).

3. Salmo salar, espécies que pertencem a familia Merluccidae, espécies que
pertencem a familia Gadidae.

CAPITULO 11l

DETERMINACAO DA CONCENTRACAO DE ABVT NO PEIXE E EM
PRODUTOS DA PESCA

Procedimento de referéncia
1. Objectivo e ambito de aplica¢do

O presente método descreve um procedimento de referéncia para a determi-
nagdo da concentragdo de ABVT em peixe e produtos da pesca. O método ¢
aplicavel a concentragdes de ABVT compreendidas entre 5 mg/100 g e, pelo
menos, 100 mg/100 g.

2. Defini¢dao

Por «concentragdo de ABVT» entende-se o teor de azoto, sob a forma de
bases azotadas volateis, determinado pelo procedimento descrito.

A concentragdo sera expressa em mg/100 g.
3. Descrigdo sumaria

As bases azotadas volateis sao extraidas da amostra com uma solugdo de
acido perclorico a 0,6 mol. Apods alcalinizagdo, o extracto é submetido a
destilacdo por arrastamento de vapor, sendo os componentes de base volatil
absorvidos pelo acido receptor. A concentragdo de ABVT ¢ determinada por
titulagdo das bases absorvidas.

4. Reagentes

Salvo indicagdo em contrario, devem utilizar-se reagentes de qualidade ana-
litica. A 4gua utilizada deve ser ou destilada ou desmineralizada e ter, pelo
menos, 0 mesmo grau de pureza. Salvo indicagdo em contrario, por «solugao»
entende-se uma solugdo aquosa como se segue:

a) Solugdo de acido perclérico = 6 g/100 ml;
b) Solugdo de hidréxido de sodio = 20 g/100 ml,
¢) Solugdo-padrio de acido cloridrico a 0,05 mol/l ((0,05 N);

Nota: caso se utilize um dispositivo de destilacdo automatica, a titulacdo
deve efectuar-se com uma solugdo-padrao de acido cloridrico a
0,01 mol/l ((0,01 N).

d) Solugdo de acido boérico = 3 g/100 ml;
e) Agente antiespuma a base de silicone;

f) Solugdo de fenolftaleina = 1 g/100 ml em etanol a 95 %;

g) Solugdo indicadora (indicador misto de Tashiro) — dissolver 2 g de
vermelho de metilo e 1 g de azul de metileno em 1 000 ml de etanol a
95 %.

5. Instrumentos e acessorios

a) Triturador de carne adequado para obter um triturado suficientemente
homogéneo;

b) Misturador de alta velocidade funcionando entre 8 000 e 45 000 rotagdes
por minuto;

¢) Filtro de pregas de 150 mm de didmetro, para filtragdo rapida;
d) Bureta de 5 ml, graduada em 0,01 ml;

e) Dispositivo de destilagdo por arrastamento de vapor. O dispositivo deve
permitir a regulagdo de diversos fluxos de vapor e deve produzir um fluxo
de vapor constante num determinado intervalo de tempo. Deve também
impedir a fuga das bases livres resultantes da adi¢do de substancias alca-
linizantes.
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6. Procedimento

Aviso: O manuseamento de acido perclorico, fortemente corrosivo, necessita
de precaugdes e medidas de prevengdo adequadas. As amostras devem ser
preparadas, se viavel, o mais depressa possivel depois da sua recepgao, em
conformidade com as seguintes instrugdes:

a) Preparagdo da amostra

A amostra a analisar deve ser cuidadosamente triturada usando um tritu-
rador de carne do tipo descrito na alinea a) do ponto 5. Pesar com rigor,
num recipiente adequado, 10 g +0,1 g de amostra triturada. Misturar com
90,0 ml da solugdo de acido perclorico, como especificada na alinea a) do
ponto 4, homogeneizar durante 2 minutos num misturador do tipo descrito
na alinea b) do ponto 5 e filtrar.

O extracto assim obtido pode manter-se, durante pelo menos sete dias, a
uma temperatura compreendida entre 2 °C e 6 °C, aproximadamente;

b

=

Destilacdo por arrastamento de vapor

Colocar 50,0 ml do extracto obtido em conformidade com a alinea a) num
dispositivo de destilagdo por arrastamento de vapor, como descrito na
alinea e) do ponto 5. A alcalinizagdo do extracto ¢ verificada mediante
a adi¢ao de varias gotas de solug@o de fenolftaleina, como especificada na
alinea f) do ponto 4. Depois de adicionar algumas gotas de agente anti-
espuma a base de silicone, iniciar destilagdo imediata adicionando 6,5 ml
de solugdo de hidroxido de sodio, como especificada na alinea b) do
ponto 4.

Regular o dispositivo de destilagdo de modo a obter cerca de 100 ml de
destilado em 10 minutos. O tubo de saida ¢ imerso num recipiente com
100 ml de solugdo de acido borico, como especificada na alinea d) do
ponto 4, a qual se adicionaram trés a cinco gotas de solucdo indicadora,
como descrita na alinea g) do ponto 4. A destilagdo é concluida apos
exactamente 10 minutos, procedendo-se a remocao do tubo da solugdo
receptora ¢ a lavagem do mesmo com agua. O teor de bases volateis
contidas na solugdo receptora ¢ determinado por titulagdo com solucdo-
padrao de acido cloridrico, como especificada na alinea c¢) do ponto 4.

O pH no ponto final deve ser 5,0+0,1;

C

~

Titulagdo

As analises devem ser efectuadas em duplicado. O método ¢ considerado
correcto se a diferenca entre ambos os resultados ndo exceder 2 mg/100 g;

d) Ensaio em branco

Efectuar um ensaio em branco de acordo com o procedimento descrito na
alinea b). Utilizar, em vez do extracto, 50,0 ml de solugdo de acido
perclorico, como especificada na alinea a) do ponto 4.

7. Calculo do ABVT

A concentragdo de ABVT ¢ calculada com base no resultado da titulagdo da
solug@o receptora com acido cloridrico, como descrito na alinea c¢) do ponto 4,
utilizando a seguinte equagao:

(Vi—Vp) x 0,14 x 2 x 100

ABVT (em mg/100 g de amostra) = M

V| = Volume de solugdo de acido cloridrico a 0,01 mol utilizado na titulagdo
da amostra, expresso em ml;

Vo = Volume de solugdo de acido cloridrico a 0,01 mol utilizado no ensaio
em branco, expresso em ml;

M = Peso da amostra, expresso em g.
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Observagoes

1. As analises devem ser efectuadas em duplicado. O método aplicado ¢
considerado correcto se a diferenga entre ambos os resultados ndo exceder
2 mg/100 g.

2. Testar o equipamento mediante a destilagdo de solugdes de NH,4Cl com
teor de azoto equivalente a 50 mg de ABVT/100 g.

3. Desvio-padrao da reprodutibilidade S, = 1,20 mg/100 g. Desvio-padrdo da
repetibilidade S = 2,50 mg/100 g.

CAPITULO IV
DISPOSITIVO DE DESTILACAO POR ARRASTAMENTO DE VAPOR DO

ABVT
— >
< gerador de vapor
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ANEXO 111

METODOS DE ANALISE RECONHECIDOS PARA DETECTAR
BIOTOXINAS MARINHAS

Os seguintes métodos analiticos devem ser usados pelas autoridades competentes
para verificar o cumprimento dos limites fixados na secgdo VII, capitulo V, ponto
2, do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004 e, quando apropriado, pelos
operadores das empresas do sector alimentar.

Em conformidade com os n.°® 2 e 3 do artigo 7.° da Directiva 86/609/CEE do
Conselho ('), devem ser tidos em conta elementos de substitui¢do, aperfeigoa-
mento e reducdo quando sejam utilizados métodos biologicos.

vmI

CAPITULO 1

METODO DE DETECCAO DAS TOXINAS PARALISANTES
(«PARALYTIC SHELLFISH POISON» — PSP)

1. O teor de toxinas paralisantes («paralytic shellfish poison» — PSP) das partes
comestiveis dos moluscos (o corpo inteiro ou qualquer parte comestivel se-
paradamente) deve ser detectado em conformidade com o método de teste
bioldgico ou com qualquer outro método reconhecido a nivel internacional. O
denominado método Lawrence também pode ser utilizado como método al-
ternativo para a deteccdo das referidas toxinas, tal como publicado no método
oficial 2005.06 (Paralytic Shellfish Poisoning Toxins in Shellfish) da AOAC.

2. Em caso de contestacdo dos resultados, o método de referéncia devera ser o
método biologico.

3. Os pontos 1 e 2 serdo revistos uma vez completada com sucesso a harmoni-
zacao das fases de aplicacdo do método Lawrence pelo laboratério comuni-
tario de referéncia para as biotoxinas marinhas.

CAPITULO 11

METODO DE DETECCAO DAS TOXINAS AMNESICAS («AMNESIC
SHELLFISH POISON» — ASP)

O teor total de toxinas amnésicas («amnesic shellfish poison» — ASP) das partes
comestiveis dos moluscos (o corpo inteiro ou qualquer parte comestivel separa-
damente) deve ser detectado utilizando o método de cromatografia liquida de alta
resolucdo (HPLC) ou qualquer outro método reconhecido a nivel internacional.

Todavia, pode também usar-se, para efeitos de rastreio, o0 método 2006.02 ASP
ELISA, tal como publicado no Journal of AOAC de Junho de 2006, para a
detecc@o do teor total de ASP nas partes comestiveis dos moluscos.

Em caso de contestagdo dos resultados, o método de referéncia devera ser o
método HPLC.

CAPITULO 111
METODOS DE DETECCAO DAS TOXINAS LIPOFILICAS

A. Metodologia quimica

1. O método LC-MS/MS do LR-UE ¢ o método de referéncia a utilizar na
detec¢@o das toxinas marinhas referidas no anexo III, seccdo VII, capi-
tulo V, ponto 2, alineas c), d) e ¢), do Regulamento (CE) n.° 853/2004.
Este método deve determinar, pelo menos, os seguintes compostos:

— toxinas do grupo do acido ocadaico: OA, DTXI1, DTX2, DTX3 e
respectivos ésteres,

(') JO L 358 de 18.12.1986, p. 1.
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vMs

— toxinas do grupo das pectenotoxinas: PTX1 e PTX2,

— toxinas do grupo das iessotoxinas: YTX, 45 OH YTX, homo YTX e
45 OH homo YTX,

— toxinas do grupo dos azaspirdcidos: AZAl, AZA2 e AZA3.

2. Deve calcular-se a equivaléncia da toxicidade total, utilizando os factores
de toxicidade equivalente (TEF) recomendados pela AESA.

3. Caso sejam descobertos novos analogos significativos para a satde pua-
blica, os mesmos devem ser incluidos na analise. Deve calcular-se a
equivaléncia da toxicidade total utilizando os factores de toxicidade
equivalente (TEF) recomendados pela AESA.

4. Podem utilizar-se, alternativa ou complementarmente ao método LC-
-MS/MS do LR-UE, outros métodos, como o método de cromatografia
liquida (LC) associado a espectrometria de massa (MS), a cromatografia
liquida de alta resolugdo (HPLC) com deteccdo adequada, os imunoen-
saios e os ensaios funcionais, como o ensaio de inibicdo de fosfatase,
desde que:

a) Individualmente ou combinados, sejam capazes de detectar, pelo me-
nos, os analogos identificados na parte A, ponto 1, do presente ca-
pitulo; devem definir-se, se necessario, critérios mais adequados;

b) Cumpram os critérios de desempenho estabelecidos para o método
pelo LR-UE. Esses métodos devem ser validados intralaboratorial-
mente e apresentar resultados positivos em ensaios realizados no
ambito de um esquema reconhecido de testes de proficiéncia. O
LR-UE deve apoiar as actividades conducentes a validagdo interlabo-
ratorial da técnica, de modo a permitir uma normalizagdo formal;

¢) A sua aplicagdo proporcione um nivel equivalente de proteccdo da
satde publica.

B. Métodos biolégicos

1. Pode ainda utilizar-se, at¢ 31 de Dezembro de 2014, um conjunto de
procedimentos de bioensaio em ratos, que diferem na parte submetida a
teste (hepato-pancreas ou corpo inteiro) e nos solventes utilizados na
extraccdo e purificagdo, na detec¢do das toxinas marinhas referidas no
anexo III, secgdo VII, capitulo V, ponto 2, alineas c), d) e e), do Regu-
lamento (CE) n.° 853/2004, a fim de permitir que os Estados-Membros
adaptem os seus métodos ao método LC-MS/MS definido na parte A,
ponto 1, do presente capitulo.

2. A sensibilidade e a selectividade dependem da escolha dos solventes
utilizados na extrac¢do e na purificagdo, o que deve ser tido em consi-
deragdo ao decidir-se sobre o método a utilizar, por forma a abranger
toda a gama de toxinas.

3. Pode utilizar-se um unico bioensaio, em ratos, recorrendo a extrac¢ao
com acetona para detectar o acido ocadaico, as dinofisistoxinas, os azas-
piracidos, as pectenotoxinas e as iessotoxinas. Este ensaio pode ser com-
plementado, se necessario, com uma operacao de particao liquido-liquido
com acetato de etilo/agua ou diclorometano/agua, a fim de remover
potenciais interferentes.

4. Devem utilizar-se trés ratos para cada teste. Se dois dos trés ratos mor-
rerem no prazo de 24 horas apos a inoculagdo com um extracto equiva-
lente a 5 g de hepato-pancreas ou a 25 g de corpo inteiro, o resultado
deve considerar-se positivo quanto & presenga, a niveis superiores aos
estabelecidos, de uma ou mais toxinas referidas no anexo IlI, secgdo VII,
capitulo V, ponto 2, alineas c), d) e e), do Regulamento (CE)
n.° 853/2004.
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5. Pode utilizar-se um bioensaio, em ratos, recorrendo a extrac¢do com
acetona seguido de uma operacdo de partigdo liquido-liquido com éter
dietilico para detectar o acido ocadaico, as dinofisistoxinas, as pecteno-
toxinas e os azaspiracidos, mas este bioensaio nao pode utilizar-se para
detectar as iessotoxinas, dado que podem ocorrer perdas destas toxinas
durante a fase de particdo. Devem utilizar-se trés ratos para cada teste. Se
dois dos trés ratos morrerem no prazo de 24 horas apds a inoculacdo
com um extracto equivalente a 5 g de hepato-pancreas ou a 25 g de
corpo inteiro, o resultado deve considerar-se positivo quanto a presenga
de acido ocadaico, dinofisistoxinas, pectenotoxinas e azaspiracidos a
niveis superiores aos estabelecidos no anexo III, sec¢do VII, capitulo
V, ponto 2, alineas c), ¢ ¢), do Regulamento (CE) n.° 853/2004.

6. Pode utilizar-se um bioensaio, em ratazanas, para detectar o acido oca-
daico, as dinofisistoxinas e os azaspiracidos. Devem utilizar-se trés rata-
zanas para cada teste. Uma reaccdo diarreica em qualquer uma das trés
ratazanas ¢ considerada como um resultado positivo a presenca de acido
ocadaico, dinofisistoxinas e azaspiracidos a niveis superiores aos estabe-
lecidos no anexo III, sec¢do VII, capitulo V, ponto 2, alineas c), e e), do
Regulamento (CE) n.° 853/2004.

C. Apo6s o periodo estabelecido na parte B, ponto 1, do presente capitulo, deve
utilizar-se o bioensaio em ratos apenas durante a monitorizacao periodica de
zonas de produgdo e de afinacdo para detec¢do de toxinas marinhas novas ou
desconhecidas, com base nos programas de controlo nacionais elaborados
pelos Estados-Membros.
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ANEXO 1V

TEOR DE CALCIO DA CARNE SEPARADA MECANICAMENTE

O teor de célcio da carne separada mecanicamente como referido no Regula-
mento (CE) n.° 853/2004:

1. Nao deve exceder 0,1% (= 100 mg/100 g ou 1000 ppm) de produto fresco.

2. Deve ser determinado por um método normalizado internacional.
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ANEXO V

LISTA DE ESTABELECIMENTOS ALIMENTARES APROVADOS

CAPITULO I

ACESSO AS LISTAS DE ESTABELECIMENTOS ALIMENTARES
APROVADOS

A fim de ajudar os Estados-Membros a elaborar listas actualizadas de estabele-
cimentos alimentares aprovados, disponiveis aos outros Estados-Membros e ao
publico, a Comissdo criard um sitio web no qual cada Estado-Membro incluira
uma ligacdo ao seu sitio web nacional.

CAPITULO 11
FORMATO DOS SIiTIOS WEB NACIONAIS
A. Lista geral

1. Cada Estado-Membro dard a Comissdo um endere¢o de ligagdo a um
Unico sitio web nacional que contenha a lista geral das listas de estabe-
lecimentos alimentares aprovados de produtos de origem animal como
definidos no ponto 8.1 do anexo I do Regulamento (CE) n.° 853/2004.

2. A lista geral referida no ponto 1 deve ser constituida por uma folha e
preenchida numa ou mais linguas oficiais da Comunidade.

B. Diagrama operacional

1. O sitio web que contém a lista geral serd desenvolvido pela autoridade
competente ou, se for o caso, por uma das autoridades competentes
referidas no artigo 4.° do Regulamento (CE) n.° 882/2004.

2. A lista geral deve incluir liga¢des:
a) A outras paginas web localizadas no mesmo sitio web;

b) A sitios web geridos por outras autoridades competentes, unidades ou,
se for o caso, organismos, caso certas listas de estabelecimentos
alimentares aprovados ndo sejam mantidas pela autoridade compe-
tente referida no ponto 1.

CAPITULO III

MODELOS E CODIGOS PARA AS LISTAS DE ESTABELECIMENTOS
APROVADOS

Devem ser estabelecidos modelos, com as informagdes pertinentes e os codigos,
para assegurar uma ampla disponibilidade das informagdes referentes aos estabe-
lecimentos alimentares aprovados e melhorar a legibilidade das listas.

CAPITULO 1V
ESPECIFICACOES TECNICAS

As tarefas e actividades referidas nos capitulos II e III devem ser realizadas em
conformidade com as especificagdes técnicas publicadas pela Comisséo.
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ANEXO VI

MODELOS DE CERTIFICADOS SANITARIOS E DE DOCUMENTOS
PARA AS IMPORTACOES DE DETERMINADOS PRODUTOS DE ORI-
GEM ANIMAL

SECCAO 1
CAPITULO 1
COXAS DE RA E CARACOIS

Os certificados sanitarios referidos no n.° 1, alinea d), do artigo 6.° do Regula-
mento (CE) n.° 853/2004 para as importacdes de coxas de rd e caracdis devem
ser conformes aos modelos estabelecidos, respectivamente, na parte A e na parte
B do apéndice I do presente anexo.

CAPITULO II
GELATINA

Sem prejuizo de outra legislagdo especifica da Unido, em particular da legislagdo
relativa as encefalopatias espongiformes transmissiveis e as hormonas, os certi-
ficados sanitarios referidos no n.° 1, alinea d), do artigo 6.° do Regulamento (CE)
n.° 853/2004 para as importagdes de gelatina e de matérias-primas para a pro-
dugdo de gelatina devem ser conformes aos modelos estabelecidos, respectiva-
mente, na parte A e na parte B do apéndice II do presente anexo.

CAPITULO 111
COLAGENIO

Sem prejuizo de outra legislagdo especifica da Unido, em particular da legislacao
relativa as encefalopatias espongiformes transmissiveis e as hormonas, os certi-
ficados sanitarios referidos no n.° 1, alinea d), do artigo 6.° do Regulamento (CE)
n.° 853/2004 para as importacdes de colagénio e de matérias-primas para a
produgdo de colagénio devem ser conformes aos modelos estabelecidos, respec-
tivamente, na parte A e na parte B do apéndice III do presente anexo.

CAPITULO 1V
PRODUTOS DA PESCA

O certificado sanitario referido no n.° 1, alinea d), do artigo 6.° do Regulamento
(CE) n.° 853/2004 para as importagdes de produtos da pesca deve ser conforme
ao modelo estabelecido no apéndice IV do presente anexo.

CAPITULO V
MOLUSCOS BIVALVES VIVOS

O certificado sanitario referido no n.° 1, alinea d), do artigo 6.° do Regulamento
(CE) n.° 853/2004 para as importagcdes de moluscos bivalves vivos deve ser
conforme ao modelo estabelecido no apéndice V do presente anexo.

CAPITULO VI
MEL E OUTROS PRODUTOS DA APICULTURA

O certificado sanitario referido no n.° 1, alinea d), do artigo 6.° do Regulamento
(CE) n.° 853/2004 para as importagcdes de mel e outros produtos da apicultura
deve ser conforme ao modelo estabelecido no apéndice VI do presente anexo.

SECCAO 1II
MODELO DE DOCUMENTO A ASSINAR PELO COMANDANTE DO NAVIO

O modelo de documento a assinar pelo comandante do navio, que pode substituir
o documento exigido no artigo 14.° do Regulamento (CE) n.° 854/2004 aquando
da importagdo de produtos da pesca directamente de um navio congelador, tal
como disposto no n.° 3 do artigo 15.° desse regulamento, deve ser conforme ao
modelo de documento estabelecido no apéndice VII do presente anexo.
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Apéndice I do anexo VI

PARTE A

MODELO DE CERTIFICADO SANITARIO PARA IMPORTACOES DE COXAS DE RA REFRIGERADAS,
CONGELADAS OU PREPARADAS DESTINADAS AO CONSUMO HUMANO

PAIS Certificado veterinario para a UE
1.1, Expedidor 1.2. N.° de referéncia do certificado l.2.a.
Nome
© 1.3. Autoridade central competente
=] Enderego
g Cédigo postal 1.4, Autoridade local competente
o Tel.n.°
x
@ (15 Destinatario 16.
©
7] Nome
0N
[
E Enderego
[ .
- Cédigo postal
] Tel.n°
73
g 1.7. Pais de origem Cadigo 1SO| 1.8 1.9. Pais de destino Cédigo ISO| 1.10
=
3
2 1.11. Local de origem/Local de pesca 1.12.
0
[
=
2 Nome Numero de aprovacao
[ Enderego
(=]
[
-
i
©
o
1.13. Local de carregamento 1.14. Data de partida
1.15. Meios de transporte 1.16. PIF de entrada na UE

Aviso [

Veiculo rodovidrio [

Identificacgo:

Referéncia documental:

Navio [J

outro [J

Vagao ferroviario D

1.18. Descrigéo da mercadoria 1.19. Cédigo do produto (Cédigo NC)

0208 20

1.20. Nimero/Quantidade
1.21. Temperatura dos produtos 1.22. Ntiimero de embalagens

Ambiente D De refrigeracéao D De congelagéo D
1.23. N.° do selo e n.° do contentor 1.24. Tipo de acondicionamento
1.25. Mercadorias certificadas para
Gonsumo humano [
1.26. . .
1.27. Para importagdo ou admissdo na UE l:l

1.28. Identificagdo das mercadorias

Espécie

(Designagao cientifica)

Numero de aprovagéo dos estabelecimentos

Tipo de tratamento

Instalagao de fabrico Numero de embalagens Peso liquido
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PAIS Coxas de ra
. Atestado sanitario Il.a.  Numero de referéncia do Il.b.
certificado

Eu, abaixo assinado, declaro conhecer as disposicdes aplicaveis dos Regulamentos (CE) n° 178/2002,
[e] {{(CE) n.° 852/2004 e (CE) n.° 853/2004 e certifico que as coxas de ra acima descritas foram produzidas em conformidade com esses
'8‘ requisitos, em especial que: :
3
= provém de estabelecimentos que aplicam um programa baseado nos principios HACCP em conformidade com o Regulamento
v (CE) n.° 852/2004
[}
o e
(] provém de rés que foram sangradas, preparadas e, se for caso disso, refrigeradas, congeladas ou transformadas, embaladas e armazenadas
E de forma higiénica, em conformidade com os requisitos previstos na secgdo Xl do anexo IIl do Regulamento (CE) n.° 853/2004.
o

Notas

Parte I:

Parte II:

Casa 1.11: Local de origem: nome e enderego do estabelecimento de expedicéo.

Casa |.15: Namero de registo/matricula (carruagens ferroviarias ou contentores e camides), niimero do voo (avido) ou nome (navio).
Devem ser fornecidas informacgdes separadas em caso de descarregamento e recarregamento.

Casa 1.23: Identificacéo do contentor/Numero do selo: s6 se aplicavel.

Casa 1.28: Tipo de tratamento: refrigerado, congelado, transformado.

O carimbo e a assinatura devem ser de uma cor diferente da utilizada nas outras mengdes do certificado.

Inspector oficial

Nome (em maitsculas): Qualificagdes e cargo:
Data:

Carimbo

Assinatura:




2005R2074 — PT — 01.04.2012 — 006.001 — 27

PARTE B

MODELO DE CERTIFICADO SANITARIO PARA IMPORTACOES DE CARACOIS REFRIGERADOS,
CONGELADOS, SEM CONCHA, COZINHADOS, PREPARADOS OU EM CONSERVA DESTINADOS AO
CONSUMO HUMANO

PAIS Certificado veterinario para a UE
1.1, Expedidor 1.2. N.° de referéncia do certificado l.2.a.
Nome
© 1.3. Autoridade central competente
] Enderego
g Cédigo postal 1.4, Autoridade local competente
o Teln®
x
@ (15 Destinatario 16.
©
7 Nome
0N
[
E Enderego
[ .
- Cédigo postal
] Teln®
73
g 1.7. Pais de origem Cadigo 1SO| 1.8. 1.9. Pais de destino Cédigo ISO| 1.10.
=
o
@ [1.11. Place of origin 112.
0
[
=
2 Nome Numero de aprovacao
[ Enderego
(=]
[
-
=
©
o

1.13. Local de origem/Local de pesca

1.14. Data de partida

1.15. Meios de transporte
Aviso [

Veiculo rodoviario [

Navio [J
outro [J
Identificacdo:

Referéncia documental:

Vagao ferroviario D

1.16. PIF de entrada na UE

1.18. Descrigéo da mercadoria

1.19. Cédigo do produto (Cédigo NC)

1.20. Nimero/Quantidade

1.21. Temperatura dos produtos

Ambiente [

De refrigeracéo D

1.22. Ntiimero de embalagens

De congelagéo D

1.23. N.° do selo e n.° do contentor

1.24. Tipo de acondicionamento

1.25. Mercadorias certificadas para

Consumo humano [

1.25.

1.27. Para importagdo ou admissado na UE

(.

1.28. Identificagdo das mercadorias

Espécie
(Designacéo cientifica)

Tipo de tratamento

Tipo de tratamento

Instalagao de fabrico

Numero de embalagens Peso liquido
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PAiS Caracoéis
I Atestado sanitario Il.a.  Numero de referéncia do 11.b.
certificado

Eu, abaixo assinado, declaro conhecer as disposicdes aplicaveis dos Regulamentos (CE) n.° 178/2002, (CE) n.° 852/2004 e (CE)
[e] n.° 853/2004 e certifico que os caracdis acima descritos foram produzidos em conformidade com esses requisitos, em especial que:
Ly]
O
g — provém de estabelecimentos que aplicam um programa baseado nos principios HACCP em conformidade com o Regulamento
= (CE) n.° 852/2004
5

e

(&
- — foram manuseados e, quando adequado, submetidos a um processo de extraccdo das conchas, cozinhados, preparados,
(] conservados, congelados, embalados e armazenados de forma higiénica, em conformidade com os requisitos previstos na secgéo
E Xl do anexo Il do Regulamento (CE) n.° 853/2004.
o

Notas

Parte I:

— Casa 1.11: Local de origem: nome e enderego do estabelecimento de expedicéo.

— Casa |.15: Namero de registo/matricula (carruagens ferroviarias ou contentores e camides), niimero do voo (avido) ou nome (navio).
Devem ser fornecidas informacgdes separadas em caso de descarregamento e recarregamento.

— Casa 1.19: Utilizar os codigos HS apropriados: 03.07.60, 16.05.

— Casa 1.23: Identificacéo do contentor/Numero do selo: s6 se aplicavel.

— Casa 1.28: Tipo de tratamento: refrigerado, congelado, sem concha, cozinhado, preparado, em conserva.

Parte II:

— O carimbo e a assinatura devem ser de uma cor diferente da utilizada nas outras mengdes do certificado.

Inspector oficial

Nome (em maitsculas): Qualificagdes e cargo:

Data:
Carimbo:

Assinatura:
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Apéndice Il do anexo VI

PARTE A

MODELO DE CERTIFICADO SANITARIO PARA AS IMPORTACOES DE GELATINA DESTINADA AO

PAiS

CONSUMO HUMANO

Certificado veterinario para a UE

1.1, Expedidor 1.2. N.° de referéncia do certificado l.2.a.
Nome
1.3. Autoridade central competente

Enderego
- o
q=) Cédigo postal 1.4, Autoridade local competente
E Tel. n®
c "
E’ 1.5, Destinatario 1.6.
2] Nome
c
o
o Enderego
g Codigo postal
-5 Tel. n®
-
g 1.7. Pais de origem Cadigo 1SO| 1.8 1.9. Pais de destino Cédigo ISO| 1.10
2
T
"6 1.11. Local de origem/Local de pesca 1.12.
2
®
‘u"' Nome Numero de aprovacao
[a] Enderego
t
©
o

1.13. Local de carregamento 1.14. Data de partida

1.15. Meios de transporte

1.16. Entry BIP in EU

Avido D Navio D Vagao ferroviario D
Veiculo rodovirio [ outro [J
Identificacdo 117,
Referéncia documental:
1.18. Descrigéo da mercadoria 1.19. Cédigo do produto (Cédigo NC)
35.03
1.20. Nimero/Quantidade
1.21. Temperatura dos produtos 1.22. Ntiimero de embalagens
Ambiente D De refrigeracéao D De congelagéo D
1.23. Identification of container/Seal number 1.24. Tipo de acondicionamento
1.25. Mercadorias certificadas para
Gonsumo humano [
1.26. . .
1.27. Para importagéo ou admisséo na UE l:l

1.28. Identificagdo das mercadorias

(Designagao cientifica)

Espécie Tipo de tratamento Instalagao de fabrico Numero de embalagens Peso liquido

Numero de aprovagéo dos estabelecimentos
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PAIS Gelatina destinada ao consumo humano

. Atestado Il.a.  Numero de referéncia do Il.b.
certificado

Eu, abaixo assinado, declaro conhecer as disposi¢ées aplicaveis dos Regulamentos (CE) n.° 178/2002, (CE) n.° 852/2004 e (CE)
n.° 853/2004 e certifico que a gelatina acima descrita foi produzida em conformidade com esses requisitos, em especial que:

.8 — provém de estabelecimentos que aplicam um programa baseado nos principios HACCP em conformidade com o Regulamento
g‘ (CE) n.° 852/2004,

é—_’ —  foi produzida a partir de matérias-primas que observam os requisitos da secc@o XIV, capitulos | e Il, do anexo Il do Regulamento
:E {CE) n.° 853/2004,

8 —  foi fabricada em conformidade com as condicdes estabelecidas da secgédo XIV, capitulo I, do anexo Il do Regulamento (CE)
.. n.° 853/2004,

; —  satisfaz os critérios da sec¢do XIV, capitulo IV, do anexo Ill do Regulamento (CE) n.° 853/2004 e do Regulamento (CE)
= n.° 2073/2005 relativo aos critérios microbiolégicos aplicaveis aos géneros alimenticios,

©

o e()

—  se for de origem ruminante, ndo contém nem ¢ derivada:
nem (')

de matérias de risco especificadas, na acepgao da secgédo A do anexo X| do Regulamento (CE) n.° 999/2001, produzidas apos 31
de Margo de 2001, nem de carne separada mecanicamente obtida de ossos de bovinos, ovinos ou caprinos produzida apés 31
de Margo de 2001. Depois de 31 de Margo de2001, os bovinos, ovinos e caprinos, a partir dos quais este produto é derivado, ndo
foram abatidos apos atordoamento através da injecgéo de gas na cavidade craniana, nem mortos pelo mesmo método, e ndo foram
abatidos por laceracéo do tecido do sistema nervoso central, apés atordoamento, através de um instrumento comprido de forma
cilindrica introduzido na cavidade craniana,

nem

de matérias bovinas, ovinas e caprinas, excepto as derivadas  de animais nascidos, criados
permanentemente e abatidos em........................ ) e).

Notas

Parte I:

— Casa |.11: Local de origem: nome e endereco do estabelecimento de expedicdo

— Casa 1.15: Numero de registo/matricula (carruagens ferroviarias ou contentores e camides), nimero do voo (avido) ou nome (navio).
Devem ser fornecidas informacgdes separadas em caso de descarregamento e recarregamento.

— Casa |.23: Identificagéo do contentor/Numero do selo: s6 se aplicavel.

— Casa |.28: Tipo de tratamento: data de fabrico (dd/mm/aaaa).

Parte II:

O] Riscar o que ndo interessa.

® Indicar o nome do pais.

@] Conforme consta do ponto 15, alinea b), do anexo Xl do Regulamento (CE) n.° 999/2001, alterado.

— O carimbo e a assinatura devem ser de uma cor diferente da utilizada nas outras mencgdes do certificado.

Veterinario oficial

Nome (em maitsculas): Qualificagdes e cargo:
Data: Assinatura:
Carimbo:
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PARTE B

MODELO DE CERTIFICADO SANITARIO PARA AS IMPORTACOES DE MATERIAS-PRIMAS PARA A
PRODUCAO DE GELATINA DESTINADA AO CONSUMO HUMANO

PAiS

Certificado veterinario para a UE

Aviso [

Veiculo rodovidrio [

Navio [J
outro [J
Identificacgo:

Referéncia documental:

1.1. Expedidor 1.2. N.° de referéncia do certificado l.2.a.
Nome
© 1.3. Autoridade central competente
=] Enderego
g Cadigo postal 1.4, Autoridade local competente
o Tel. n®
x
@ |15 Destinatario 1.6
©
N Nome
0
]
E Enderego
o .
P Cédigo postal
] Tel. n®
0
g 1.7. Pais de origem Caodigo 1SO| 1.8. Regido de origem Cédigo 1.9. Pais de destino Cédigo ISO| 1.10
5
ot
E 1.11. Local de origem/Local de pesca 112,
0
]
=
2 Nome Numero de aprovacao
[ Enderego
(=]
(]
-
=
©
o
1.13. Local de carregamento 1.14. Data de partida
1.15. Meios de transporte 1.16. PIF de entrada na UE

Vagao ferroviario D

1.18. Descrigéo da mercadoria

1.19. Cédigo do produto (Cédigo NC)

1.20. Nimero/Quantidade

1.21. Temperatura dos produtos

Ambiente [

De refrigeragédo O

1.22. Ntimero de embalagens

De congelagao O

1.23. Identification of container/Seal number

1.24. Tipo de acondicionamento

1.25. Mercadorias certificadas para

Gonsumo humano [

1.26.

(.

1.27. Para importag&o ou admisséo na UE

1.28. Identificagdo das mercadorias

Espécie Natureza do produto

(Designagao cientifica)

Numero de aprovagdo dos estabelecimentos

Instalagéo de fabrico

Numero de embalagens Peso liquido
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PAiS

Matérias-primas para a producgédo de gelatina destinada ao consumo humano

Certificagdo

Parte Il

. Atestado sanitario Il.a.  Numero de referéncia do Il.b.
certificado

Eu, abaixo assinado, declaro conhecer as disposicdes aplicaveis dos Regulamentos (CE) n.° 178/2002, (CE) n.° 852/2004,
{CE) n.° 853/2004 e (CE) n.° 854/2004 e certifico que as matérias-primas acima descritas satisfazem esses requisitos, em especial que

—  0s 0S50S, 0s couros e as peles de ruminantes domésticos e de criacéo, as peles de suinos, as peles de aves de capoeira e 0s
tendGes e os nervos acima indicados provém de animais que foram abatidos num matadouro e cujas carcagas, na sequéncia de
uma inspecgéo ante mortem e post mortem, foram consideradas prdprias para o consumo humano (),

elou

— oscouros e as peles de caca selvagem acima indicados provém de animais abatidos cujas carcacas, na sequéncia da inspecgéo
post mortem, foram consideradas proprias para o consumo humano ()

elou

—  as peles e espinhas de peixes acima indicadas provém de fabricas de produtos a base de peixes destinados ao consumo humano
autorizadas a exportar ('),

e()

— se forem de origem ruminante, as matérias-primas n&o contém nem s&o derivadas:
nem ()
de matérias de risco especificadas, na acepgdo da secgdo A do anexo XI do Regulamento (CE) n.° 999/2001, produzidas apos
31 de Margo de 2001, nem de came separada mecanicamente obtida de ossos de bovinos, ovinos ou caprinos produzida apos
31 de Margo de 2001. Depois de 31 de Margo de 2001, os bovinos, ovinos e caprinos, a partir dos quais este produto é derivado, néo foram abatidos

apos atordoamento através da injecgéo de gas na cavidade craniana nem mortos pelo mesmo método e néo foram abatidos por laceragéo do
tecido do sistema nervoso central, apds atordoamento, através de um instrumento comprido de forma cilindrica introduzido na cavidade craniana,

nem

de matérias bovinas, ovinas e caprinas, excepto as derivadas de animais nascidos, criados permanentemente e
abatidos em.. L))

Notas

Parte I:

— Casa |.8: Regido de origem: se for caso disso.

— Casa |.11: Local de origem: nome e endereco do estabelecimento de expedicéo.

— Casa |.15: Numero de registo/matricula (carruagens ferroviarias ou contentores e camibes), nimero do voo (avido) ou

nome (navio). Devem ser fornecidas informagdes separadas em caso de descarregamento e recarregamento.

— Casa 1.19: Utilizar os cddigos HS apropriados: 05.05, 05.06, 05.11.91, 05.11.99.

— Casa |.23: Identificagdo do contentor/Numero do selo: s6 se aplicavel.

— Casa 1.28: Natureza do produto: (couros), (peles), (0ssos), (tenddes) e (nervos).
Instalag&o de fabrico: inclui matadouro, navio-fabrica, instalacéo de desmancha, estabelecimento de manuseamento de caca
e unidade de transformacao.

Parte II:

Q] Riscar o que ndo interessa.

® Indicar o nome do pais.

) Conforme consta do ponto 15, alinea b), do anexo Xl do Regulamento (CE) n.° 999/2001, alterado.

— O carimbo e a assinatura devem ser de uma cor diferente da utilizada nas outras mencgdes do certificado.

Veterinario oficial

Nome (em maitsculas): Qualificagdes e cargo:
Data: Assinatura:
Carimbo:
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VM1
Apéndice Il do anexo VI

PARTE A

MODELO DE CERTIFICADO SANITARIO PARA AS IMPORTACOES DE COLAGENIO DESTINADO AO
CONSUMO HUMANO

PAIS Certificado veterinario para a UE
1.1, Expedidor 1.2. N.° de referéncia do certificado l.2.a.
Nome
© 1.3. Autoridade central competente
=] Enderego
g Cédigo postal 1.4, Autoridade local competente
o Tel. n®
x
@ (15 Destinatario 16.
©
7] Nome
0N
[
E Enderego
[ .
- Cédigo postal
] Tel. n®
73
g 1.7. Pais de origem Cadigo 1SO| 1.8 1.9. Pais de destino Cédigo ISO| 1.10
=
3
2 1.11. Local de origem/Local de pesca 1.12.
0
[
=
2 Nome Numero de aprovacao
[ Enderego
(=]
[
-
i
©
o
1.13. Local de carregamento 1.14. Data de partida
1.15. Meios de transporte 1.16. Entry BIP in EU
Avido D Navio D Vagao ferroviario D
Veiculo rodovidrio [ outro [J
Identificacdo 117,
Referéncia documental:
1.18. Descrigéo da mercadoria 1.19. Cédigo do produto (Cédigo NC)
35.04
1.20. Nimero/Quantidade
1.21. Temperatura dos produtos 1.22. Ntiimero de embalagens
Ambiente D De refrigeracéao D De congelagéo D
1.23. N.° do selo e n.° do contentor 1.24. Tipo de acondicionamento
1.25. Mercadorias certificadas para
Gonsumo humano [
1.26. 1.27. Para importagdo ou admiss&o na UE l:l
1.28. Identificagdo das mercadorias
Numero de aprovagéo dos estabelecimentos
Espécie Tipo de tratamento Instalagao de fabrico Numero de embalagens Peso liquido
(Designagao cientifica)
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VM1

PAIS Colagénio destinado ao consumo humano
1. Atestado ll.a.  Namero de referéncia do Il.b
certificado
o Eu, abaixo assinado, declaro conhecer as disposi¢cdes aplicaveis dos Regulamentos (CE) n.° 178/2002, (CE) n.° 852/2004 e (CE) n.°
100 853/2004 e certifico que o colagénio acima descrito foi produzido em conformidade com esses requisitos, em especial que:
O
8 —  provém de estabelecimentos que aplicam um programa baseado nos principios HACCP em conformidade com o Regulamento
= (CE) n.° 852/2004,
t
<] —  foi produzido a partir de matérias-primas que observam os requisitos da seccdo XV, capitulos | e I,
o do anexo Il do Regulamento (CE) n.° 853/2004,
[ — foi fabricado em conformidade com as condigdes estabelecidas na secgdo XV, capitulo Ill, do anexo
E Il do Regulamento (CE) n.° 853/2004,
o

Notas

Parte I:

Parte II:

—  satisfaz os critérios da secgé@o XV, capitulo IV, do anexo Il do Regulamento (CE) n.° 853/2004 e do Regulamento (CE) n.° 2073/
2005 relativo aos critérios microbiolégicos aplicaveis aos géneros alimenticios.

Casa |.11: Local de origem: nome e endereco do estabelecimento de expedicao.

Casa 1.15: Numero de registo/matricula (carruagens ferroviarias ou contentores e camides), nimero do voo (avido) ou nome (navio).
Devem ser fornecidas informagdes separadas em caso de descarregamento e recarregamento.

Casa |.23: Identificagéo do contentor/Numero do selo: sé se aplicavel.

Casa |.28: Tipo de tratamento: data de fabrico (dd/mm/aaaa).

O carimbo e a assinatura devem ser de uma cor diferente da utilizada nas outras mencgoes do certificado.

Veterinario oficial

lome (em mailsculas): ualificagdes e cargo:
N I Qualif g

Data:

Carimbo:

Assinatura:
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VM1
PARTE B

MODELO DE CERTIFICADO SANITARIQ PARA AS IMPORTACOES DE MATERIAS-PRIMAS PARA A
PRODUCAO DE COLAGENIO DESTINADO AO CONSUMO HUMANO

PAIS Certificado veterinario para a UE
1.1. Expedidor 1.2. N.° de referéncia do certificado l.2.a.
Nome
© 1.3. Autoridade central competente
=] Enderego
g Cadigo postal 1.4, Autoridade local competente
o Tel.n.®
x
@ |15 Destinatario 1.6
©
N Nome
0
]
E Enderego
o .
P Cédigo postal
] Tel.n®
0
g 1.7. Pais de origem Caodigo 1SO| 1.8. Regido de origem Cédigo 1.9. Pais de destino Cédigo ISO| 1.10
5
ot
E 1.11. Local de origem/Local de pesca 112,
0
]
=
2 Nome Numero de aprovacao
[ Enderego
(=]
(]
-
=
©
o
1.13. Local de carregamento 1.14. Data de partida
1.15. Meios de transporte 1.16. PIF de entrada na UE
Avigo D Navio D Vagao ferroviario D
Veiculo rodovidrio [ outro [J
Identificagdo 117,
Referéncia documental:
1.18. Description of commodity 1.19. Cédigo do produto (Cédigo NC)
1.20. Nimero/Quantidade
1.21. Temperatura dos produtos 1.22. Ntimero de embalagens
Ambiente [ De refrigeragédo O De congelagao O
1.23. N.° do selo e n.° do contentor 1.24. Tipo de acondicionamento
1.25. Mercadorias certificadas para
Consumo humano [
1.26. . .
1.27. Para importag&o ou admisséo na UE I:l
1.28. Mercadorias certificadas para
Numero de aprovagao dos estabelecimentos
Espécie Natureza do produto Instalagéo de fabrico Numero de embalagens Peso liquido
(Designagao cientifica)




2005R2074 — PT — 01.04.2012 — 006.001 — 36

VM1

PAiS Matérias-primas para a produgédo de colagénio destinado ao consumo humano
I Atestado Ila.  Namero de referéncia do Il.b.
certificado

o Eu, abaixo assinado, declaro conhecer as disposi¢des aplicaveis dos Regulamentos (CE) n.° 178/2002, (CE) n.° 852/2004, (CE) n.° 853/2004 e (CE)
uT n.° 854/2004 e certifico que as matérias-primas acima descritas satisfazem esses requisitos, em especial que:

On

8 —  o0scouros e as peles de ruminantes domésticos e de criacdo/as peles, os 0ssos e os intestinos de suinos/as peles e os ossos de
- aves de capoeira/os tenddes e nervos acima indicados provém de animais que foram abatidos num matadouro e cujas carcagas,
:E na sequéncia de inspecgdes ante mortem e post mortem, foram consideradas proprias para o consumo humano (1),

[}

O elou

—  oscouros e as peles de caga selvagem acima indicados provém de animais abatidos cujas carcagas, na sequéncia da inspecgéo

[ les d I ima indicad ém de animais abatid| j éncia dai a
E post mortem, foram consideradas proprias para o consumo humano ('),
o

elou

— as peles e espinhas de peixes acima indicadas provém de fabricas de produtos a base de peixes
destinados ao consumo humano autorizadas a exportar (*).

Notas

Parte I:
— Casa |.8: Regi&io de origem: se for caso disso.
— Casa |.11: Local de origem: nome e endereco do estabelecimento de expedicdo

— Casa 1.15: Numero de registo/matricula (carruagens ferroviarias ou contentores e camides), nimero do voo(avido) ou nome (navio).
Devem ser fornecidas informacgdes separadas em caso de descarregamento e recarregamento.

— Casa 1.19: Utilizar os cddigos HS apropriados: 05.04, 05.05, 05.06, 05.11.91, 05.11.99.
— Casa |.23: Identificagdo do contentor/Numero do selo: s6 se aplicavel.

— Casa |.28: Natureza do produto: (couros), (peles), (0ssos), (intestinos), (tendGes) e (nervos).
Instalagéo de fabrico: inclui matadouro, navio-fabrica, instalagdo de desmancha, estabelecimento de manuseamento de caca
e unidade de transformacao.

Parte II:
@] Riscar o que ndo interessa.

— O carimbo e a assinatura devem ser de uma cor diferente da utilizada nas outras mengdes do certificado.

Veterinario oficial

Nome (em maitsculas): Qualificagdes e cargo:

Data: Assinatura:
Carimbo:
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VM4

Apéndice 1V do anexo VI

MODELO DE CERTIFICADO SANITARIO PARA AS IMPORTACOES DE PRODUTOS DA PESCA

DESTINADOS AO CONSUMO HUMANO

PAIS Certificado veterinario para a UE
1.1. Expedidor 1.2. N.° de referéncia do certificado V
Nome
1.3. Autoridade central competente
Enderego

Parte I: Detalhes relativos a remessa expedida

Codigo postal
N.° tel.:

|.4. Autoridade local competente

1.5. Destinatario
Nome

Enderego
Cédigo postal
N.° tel.:

1.6.

1.7. Pais de origem Caddigo ISO

1.8. Regido de origem  Cddigo

1.9. Pais de destino Codigo 1SO

1.11. Local de origem
Nome Numero de aprovagéo

Enderego

112,

1.13. Local de carregamento

1.14. Data da partida

1.15. Meios de transporte
Avidgo [ Navio []
Veiculo rodoviario []

Vagdo ferroviario []
Outro [
Identificagéo:

Referéncia documental:

1.16. PIF de entrada na UE

1.17.

1.18. Descrigéo da mercadoria

1.19. Codigo do produto (Cédigo SH)

1.20. Quantidade

1.21. Temperatura dos produtos

Ambiente [] De refrigeragéo []

1.22. Numero de embalagens
De congelagéo []

1.23. N.° dos selos e n.° dos contentores

|.24. Tipo de embalagem

1.25. Mercadorias certificadas para

Consumo humano []

1.26. 1.27. Para importagéo ou admisséo na UE —
1.28. Identificagio das mercadorias
Espécie Numero de aprovagédo dos estabelecimentos
(Designagéo Natureza da Tipo de tratamento Instalagéo de fabrico Numero de Peso liquido
cientifica) mercadoria embalagens
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Produtos da pesca

Atestado sanitario Il.a. NUmero de referéncia do certificado ILb.

PAIS

1.
111

(=]

.

®

o

£

£

O

o

@

T

©

o
1.2
.21
.22
1.2.3
1.2.3.1
1.2.32
1233

(")Atestado de saude publica

Eu, abaixo assinado, declaro conhecer as disposigdes pertinentes dos Regulamentos (CE) n.° 178/2002, (CE) n.° 852/2004, (CE)
n.° 853/2004 e (CE) n.° 854/2004 e certifico que os produtos da pesca acima descritos foram produzidos em conformidade com esses
requisitos, em especial que:

— provém de estabelecimentos que aplicam um programa baseado nos principios HACCP em conformidade com o Regulamento (CE) n.°
852/2004;

— foram capturados e manuseados a bordo de navios, desembarcados, manuseados e, se for caso disso, preparados, transformados,
congelados e descongelados de forma higiénica em conformidade com os requisitos fixados nos capitulos | a IV da secgéo VIl do
anexo |l do Regulamento (CE) n.° 853/2004;

— satisfazem as normas sanitarias fixadas no capitulo V da secgéo VIl do anexo Il do Regulamento (CE) n.° 853/2004 e os critérios
fixados do Regulamento (CE) n.° 2073/2005 relativo aos critérios microbioldgicos aplicaveis aos géneros alimenticios;

— foram embalados, armazenados e transportados em conformidade com os capitulos VI a VIl da secgéo VIl do anexo Il do Regulamento
(CE) n.° 853/2004;

— foram marcados em conformidade com a secgéo | do anexo Il do Regulamento (CE) n.° 853/2004;

— estéo satisfeitas as garantias que abrangem os animais vivos e os produtos deles derivados, se provenientes da aquicultura, fornecidas
pelos planos de controlo de residuos apresentados em conformidade com a Directiva 96/23/CE, nomeadamente o artigo 29.% e

— foram submetidos, com resultados satisfatérios, aos controlos oficiais estabelecidos no anexo Il do Regulamento (CE) n.° 854/2004.
(3)(4)Atestado de sanidade animal para peixes e crustidceos provenientes da aquicultura

(®)*)[Requisitos para espécies sensiveis a sindrome ulcerativa epizoética (SUE), necrose hematopoiética epizodtica (NHE),
sindrome de Taura e doenga da cabega amarela

O abaixo assinado, inspector oficial, certifica que os animais de aquicultura ou produtos derivados referidos na parte | do presente
certificado:

(%)S&o originarios de um pais/territério, uma zona ou um compartimento declarados indemnes de (%) [SUE] (4) [NHE] (4) [sindrome de Taura]
(4) [doenga da cabeca amarela] em conformidade com o capitulo VIl da Directiva 2006/88/CE ou a norma pertinente da OIE pela autoridade
competente do seu pais,

i) em que as doengas relevantes séo notificaveis a autoridade competente e os servigos oficiais devem investigar imediatamente qualquer
suspeita de infecgdo pela doenga em causa,

ii) toda a introdugéo de espeécies sensiveis as doengas em causa procede de uma zona declarada indemne da doencga, e

iii)y as espécies sensiveis as doencas em causa ndo estdo vacinadas contra essas doengas].

(®)(“)[Requisitos para espécies sensiveis a septicemia hemorragica viral (SHV), necrose hematopoiética infecciosa (NHI), anemia
infecciosa do salméo (AIS), herpesvirose da carpa-koi (KHV) e doenga da mancha branca destinadas a um Estado-Membro, uma
zona ou um compartimento declarados indemnes destas doengas ou sujeitos a um programa de vigiladncia ou de erradicagédo da
doenga em causa

O abaixo assinado, inspector oficial, certifica que os animais de aquicultura ou produtos derivados referidos na parte | do presente
certificado:

(®)S#o originarios de um pais/territério, uma zona ou um compartimento declarados indemnes de (Y[SHV] (HINHI] (9[AIS] (H)IKHV]
(*)doenga da mancha branca] em conformidade com o capitulo VIl da Directiva 2006/88/CE ou a norma pertinente da OIE pela autoridade
competente do seu pais,

i) em que as doengas relevantes séo notificaveis a autoridade competente e esta deve investigar imediatamente qualquer suspeita de
infecgao pela doenca em causa,

ii) toda a introdugéo de espécies sensiveis as doengas em causa procede de uma zona declarada indemne da doenga, e
i) as especies sensiveis as doengas em causa néo estdo vacinadas contra essas doengas].
Requisitos relativos ao transporte e a rotulagem

O abaixo assinado, inspector oficial, certifica que:

Os animais de aquicultura acima referidos sdo mantidos em condigdes, incluindo no que se refere a qualidade da agua, que ndo alteram o
seu estatuto sanitario;

O contentor ou o navio-tanque de transporte é limpo e desinfectado antes do carregamento ou nunca foi utilizado; e

A remessa € identificada por um rétulo legivel aposto no exterior do contentor ou, quando transportada por navio-tanque, no manifesto do
navio, contendo a informagéo pertinente referida nas casas 1.7 a .11 da parte | do presente certificado e a seguinte declaragéo:

“()[Fish]()[Peixes](*)[Crustdceos] destinados ao consumo humano na Comunidade”.
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VM4

PAIS Produtos da pesca
b.

Atestado sanitario Il.a. Ndmero de referéncia do certificado |

Notas

Parte I:

— Casa |.8: Regido de origem: no caso de moluscos bivalves congelados ou transformados, indicar a area de producéo.
— Casa |.11: Local de origem: nome e endereco do estabelecimento de expedigao.

— Casa 1.15: Namero de registo/matricula (carruagens fetroviarias ou contentores e camides), niimero do voo (avido) ou nome (havio). Devem ser
fornecidas informagdes separadas em caso de descarregamento e recarregamento.

— Casa 1.19: Utilizar os cdédigos SH adequados: 03.01, 03.02, 03.03, 03.04, 03.05, 03.06, 03.07, 05.11.91, 15.04, 15.18.00, 16.03, 16.04, 16.05.
— Casa 1.23: Identificagéo do contentor/Niimero do selo: quando o selo tiver um nimero de série, este deve de ser indicado.

— Casa 1.28: Natureza do produto: especificar se provenientes da aquicultura ou de origem selvagem.
Tipo de tratamento: especificar se vivo, refrigerado, congelado, transformado.
Unidade de fabrico: inclui navio-fabrica, navio congelador, entreposto frigorifico, unidade de transformagao.

Parte II:

(') A parte Il.1 do presente certificado néo se aplica a paises com requisitos de certificagdo especiais de salde publica estabelecidos em acordos de
equivaléncia ou noutra legislagdo comunitaria.

() A parte 11.2 do presente certificado néo se aplica a:

a) Crustaceos nao viaveis, o que significa crustaceos que nao séo capazes de sobreviver como animais vivos se devolvidos ao ambiente do qual
foram obtidos;

b) Peixes abatidos e eviscerados antes da expedicéo;

¢) Animais de aquicultura e produtos derivados colocados no mercado para consumo humano sem transformagéo subsequente, desde que sejam
embalados em embalagens de venda a retalho que cumprem as disposicdes do Regulamento (CE) n.° 853/2004 aplicaveis a essas embalagens;

d) Crustaceos destinados a estabelecimentos de transformagéo, autorizados em conformidade com o n.° 2 do artigo 4.° da Directiva 2006/88/CE, ou
centros de expedigdo, centros de depuragéo ou empresas semelhantes, equipados com um sistema de tratamento de efluentes que inactive os
agentes patogénicos em questéo, ou em que o efluente seja objecto de outros tipos de tratamento que reduzam para um nivel aceitavel o risco
de transmisséo de doengas as aguas naturais;

e) Crusticeos destinados a transformagéo subsequente antes do consumo humano sem armazenamento temporario no local de transformacgéo e
embalados e rotulados para esse efeito em conformidade com o Regulamento (CE) n.° 853/2004.

() As partes 11.2.1 e 11.2.2 do presente certificado aplicam-se apenas a espécies sensiveis a uma ou mais doengas referidas no titulo. As espécies
sensiveis estdo enumeradas no anexo |V da Directiva 2006/88/CE.

(%) Riscar o que néo interessa.

(%) No caso de remessas de espécies sensiveis a SUE, NHE, sindrome de Taura e/ou doenga da cabeca amarela, esta declaragéo deve ser mantida
para que a remessa seja autorizada em qualquer parte da Comunidade.

(®) Para que a remessa seja autorizada num Estado-Membro, numa zona ou hum compartimento (casas 1.9 e 1.10 da parte | do certificado) declarados
indemnes de SHV, NHI, AIS, KHV ou doenga da mancha branca ou sujeitos a um programa de vigilancia ou de erradicagdo nos termos do n.° 1 ou
do n.° 2 do artigo 44.° da Directiva 2006/88/CE uma destas declaragées deve ser mantida se a remessa contiver espécies sensiveis a(s) doenga(s)
a que se aplicam o estatuto de indemnidade ou os programas. Os dados sobre o estatuto sanitario de cada exploragéo e zona de exploragéo de
moluscos na Comunidade podem ser consultados em:
http://ec.europa.eu/food/animal/liveanimals/aquaculture/index_en.htm

— O carimbo e a assinatura devem ser de uma cor diferente da utilizada nas outras mengées do certificado.

Inspector oficial
Nome (em mailsculas): Qualificagdes e cargo:
Data: Assinatura:»

Carimbo:
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Apéndice V do anexo VI

PARTE A

MODELO DE CERTIFICADO SANITARIO PARA AS IMPORTACOES DE MOLUSCOS BIVALVES,
EQUINODERMES, TUNICADOS E GASTROPODES MARINHOS VIVOS DESTINADOS AO CONSUMO

HUMANO
PAIS Certificado veterindrio para a UE
1.1. Expedidor 1.2. N.° de referéncia do certificado | 1.2.a
Nome
1.3. Autoridade central competente
Enderego
3 N.° tel.: 1.4. Autoridade local competente
2
@
2| 1.5. Destinatario 1.6.
o
© Nome
@
Q
E Enderego
h Cédigo postal
§ N.© tel.:
'zj 1.7. Pais de origem Codigo | 1.8. Regido de Cédigo | 1.9. Pais de destino Cédigo ISO | L10.
[ 1SO origem
8 | | |
| 111, Local de origem 112,
E Nome Numero de aprovagéo
i Endereco
<
©
o
1.13. Local de carregamento .14, Data da partida
1.15. Meios de transporte 1.16. PIF de entrada na UE
Avidgo [ Navio [] Vagéo ferroviario []
Veiculo rodoviario [] Outro [J
Identificagéo: 1.17.
Referéncia documental:
1.18. Descrigdo da mercadoria 1.19. Codigo do produto (Codigo SH)
3 07
1.20. Quantidade
1.21. Temperatura dos produtos 1.22. Nimero de embalagens
Ambiente [] De refrigeragéo [] De congelagéo []
1.23. N.° dos selos e n.° dos contentores 1.24. Tipo de embalagem
1.25. Mercadorias certificadas para
Consumo humano []
1.26. 1.27. Para importagéo ou admisséo na UE —
1.28. Identificagdc das mercadorias
Espécie Numero de aprovagéo dos estabelecimentos
(Designagéo cientifica) Instalagéo de fabrico NUmero de embalagens Peso liquido
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PAIS

Moluscos bivalves, equinodermes, tunicados e gastrépodes marinhos vivos

Para importacdo ou admissao na UE

Atestado sanitario Il.a. NUmero de referéncia do certificado |

b.

1.1

.2

2.1

2.2

1.2.3

1.2.3.1

1.2.3.2

1.2.3.3

("Atestado de saude publica para moluscos bivalves, equinodermes, tunicados e gastrépodes marinhos vivos

Eu, abaixo assinado, declaro conhecer as disposicdes pertinentes dos Regulamentos (CE) n.° 178/2002, (CE) n.° 852/2004, (CE)
n.% 853/2004 e (CE) n.° 854/2004 e certifico que os (4)[moluscos bivalves vivos] (4)[equinodermes vivos] (4)[tunicados vivos] (4)[gastrépodes
marinhos vivos] acima descritos foram produzidos em conformidade com esses requisitos, em especial que:

— provém de estabelecimentos que aplicam um programa baseado nos principios HACCP em conformidade com o Regulamento (CE)
n.° 852/2004;

— foram apanhados, quando necessario afinados, e transportados em conformidade com os capitulos | e Il da secgéo VIl do anexo Ill do
Regulamento (CE) n.° 853/2004;

— foram manuseados, quando necessario depurados, e embalados em conformidade com os capitulos Il e IV da secgao VIl do anexo Il
do Regulamento (CE) n.° 853/2004;

— satisfazem as normas sanitarias fixadas no capitulo V da secgéo VIl do anexo lll do Regulamento (CE) n.° 853/2004 e os critérios
fixados no Regulamento (CE) n.° 2073/2005 relativo acs critérios microbioldgicos aplicaveis aos géneros alimenticios;

— foram embalados, armazenados e transportados em conformidade com os capitulos VI e VIl da secgéo VIl do anexo Ill do Regulamento
(CE) n.° 853/2004;

— foram marcados e rotulados em conformidade com a secgéo | do anexo Il e o capitulo VII da secgéo VIl do anexo Ill do Regulamento
(CE) n.° 853/2004;

— no caso de pectinideos apanhados fora de areas de produgdo classificadas, cumprem os requisitos especificos estabelecidos no
capitulo IX da secgéo VIl do anexo Il do Regulamento (CE) n.° 853/2004; e

— foram submetidos, com resultados satisfatérios, acs controlos oficiais estabelecidos no anexo Il do Regulamento (CE) n.° 854/2004.
(3)(“)Atestado de sanidade animal para moluscos bivalves vivos provenientes da aquicultura

(3)(“)[Requisitos para espécies sensiveis a Bonamia exitiosa, Perkinsus marinus e Microcytos mackini

O abaixo assinado, inspector oficial, certifica que os moluscos bivalves vivos referidos na parte | do presente certificado:

(%)S#o originarios de um pais/territério, uma zona ou um compartimento declarados indemnes de (4)[Bonamia exitiosa] (4)[Perkinsus mari-
nus] ()[Mikrocytos mackini] em conformidade com o capitulo VIl da Directiva 2006/88/CE ou a norma pertinente da OIE pela autoridade

competente do seu pais,

— em que as doengas relevantes séo notificaveis a autoridade competente e os servigos oficiais devem investigar imediatamente qualquer
suspeita de infecgao pela doenga em causa, e

— toda a introdugé@o de espécies sensiveis as doengas em causa procede de uma zona declarada indemne da doenca.]

(3)(“)[Requisitos para especnes sensnvels a Marteilia refringens e Bonamia ostreae destinadas a um Estado-Membro, uma zona ou

um compartimento d ir doencas ou sujeitos a um programa de vigilancia ou de erradicagdo da doenga
em causa

O abaixo assinado, inspector oficial, certifica que os moluscos bivalves vivos acima referidos:

(®)s&o originarios de um pais/territdrio, uma zona ou um compartimento declarados indemnes de (4)[Marteilia refringens] (4)[Bonamia os-
treae] em conformidade com o capitulo VIl da Directiva 2006/88/CE ou a norma pertinente da OIE pela autoridade competente do seu palis,

(i) em que as doengas relevantes séo notificaveis a autoridade competente e os servigos oficiais devem investigar imediatamente qualquer
suspeita de infecgao pela doenga em causa, e

(i) toda a introdugéo de espécies sensiveis as doengas em causa procede de uma zona declarada indemne da doenga.]
Requisitos relativos ao transporte e a rotulagem
O abaixo assinado, inspector oficial, certifica que:

Os moluscos bivalves vivos acima referidos s@o mantidos em condigdes, incluindo no que se refere a qualidade da agua, que néo alteram o
seu estatuto sanitario;

O contentor ou o navio-tanque de transporte é limpo e desinfectado antes do carregamento ou nunca foi utilizado; e
A remessa é identificada por um rétulo legivel aposto no exterior do micro contentor ou, quando transportada por navio-tanque, no
manifesto do navio, contendo a informagéo pertinente referida nas casas 1.7 a 1.11 da parte | do presente certificado e a seguinte

declaragao:

“Moluscos bivalves vivos destinados ac consumo humano na Comunidade”.
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VM4

PAIS Moluscos bivalves, equinodermes, tunicados e gastrépodes marinhos vivos
Il Atestado sanitario Il.a. Ndmero de referéncia do certificado ILb.

Notas

Parte I:

— Casa 1.8: Regido de origem: indicar a area de produgéo.
— Casa |.11: Local de origem: nome e endereco do estabelecimento de expedigao.

— Casa 1.15: Namero de registo/matricula (carruagens fetroviarias ou contentores e camides), niimero do voo (avido) ou nome (havio). Devem ser
fornecidas informagdes separadas em caso de descarregamento e recarregamento.

— Casa 1.23: Identificagéio do contentor/Nimero do selo: quando o selo tiver um nimero de série, este deve de ser indicado.

— Casa 1.28: Unidade de fabrico: inclui centro de expedigéo, centro de depuragéo.

Parte II:

() A parte I1.1 nédo se aplica a paises com requisitos de certificagéo especiais de salde publica estabelecidos em acordos de equivaléncia ou houtra
legislagdo comunitaria.

(3 A parte 1.2 néo se aplica a:

a) Moluscos néo viaveis, o que significa moluscos que nédo séo capazes de sobreviver como animais vivos se devolvidos ao ambiente do qual foram
obtidos;

b) Moluscos bivalves vivos colocados nho mercado para consumo humano sem transformagéo subsequente, desde que sejam embalados em
embalagens de venda a retalho que cumprem as disposi¢ées do Regulamento (CE) n.° 853/2004 aplicaveis a essas embalagens;

¢) Moluscos bivalves vivos destinados a estabelecimentos de transformagéo, autorizados em conformidade com o n.° 2 do artigo 4.° da Directiva
2006/88/CE, ou centros de expedigéo, centros de depuragéo ou empresas semelhantes, equipados com um sistema de tratamento de efluentes
que inactive os agentes patogénicos em questio, ou em que o efluente seja objecto de outros tipos de tratamento que reduzam para um nivel
aceitavel o risco de transmisséo de doencas as aguas naturais;

d) Moluscos bivalves vivos destinados a transformagéo subsequente antes do consumo humano sem armazenamento temporario no local de
transformagéo e embalados e rotulados para esse efeito em conformidade com o Regulamento (CE) n.° 853/2004.

() As partes I1.2.1 e 11.2.2 aplicam-se apenas a espécies sensiveis a uma ou mais doencas referidas no titulo. As espécies sensiveis estdo enumeradas
no anexo |V da Directiva 2006/88/CE.

(%) Riscar o que néo interessa.

(%) No caso de remessas de espécies sensiveis a Bonamia exitiosa, Perkinsus marinus e Microcytos mackini, esta declaragéo deve ser mantida para
que a remessa seja autorizada em qualquer parte da Comunidade.

(®) Para que a remessa seja autorizada num Estado-Membro, numa zona ou hum compartimento (casas 1.9 e 1.10 da parte | do certificado) declarados
indemnes de Marteilia refringens ou Bonamia ostreae ou sujeitos a um programa de vigilancia ou de erradicagéo nos termos do n.° 1 ou do n.° 2 do
artigo 44.° da Directiva 2006/88/CE, uma destas declaragdes deve ser mantida se a remessa contiver espécies sensiveis a(s) doenca(s) a que se
aplicam o estatuto de indemnidade ou os programas. Os dados sobre o estatuto sanitéario de cada exploragéo e zona de exploragéo de moluscos na
Comunidade podem ser consultados em: http://ec.europa.eu/food/animal/liveanimals/aquaculture/index_en.htm

— O carimbo e a assinatura devem ser de uma cor diferente da utilizada nas outras mengées do certificado.

Inspector oficial
Nome (em mailsculas): Qualificagbes e cargo:
Data: Assinatura:»

Carimbo:
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PARTE B

MODELO DE ATESTADO SANITARIO ADICIONAL PARA MOLUS-
COS BIVALVES TRANSFORMADOS DA ESPECIE ACANTHOCARDIA
TUBERCULATUM

O inspector oficial certifica que os moluscos bivalves transformados da espécie
Acanthocardia tuberculatum, objecto do certificado sanitario com o n.° de refe-

1. Foram colhidos em zonas de produgdo claramente identificadas, controladas e
autorizadas pela autoridade competente para efeitos da Decisdao 2006/766/CE
da Comissdo (1), e onde o teor de toxina PSP nas partes comestiveis dos
moluscos ¢ inferior a 300 pg por 100 g.

2. Foram transportados em contentores ou veiculos selados pela autoridade com-
petente, directamente para o estabelecimento:

(nome e niimero de aprovagdo oficial do estabelecimento especialmente auto-
rizado pela autoridade competente a realizar o tratamento).

3. Durante o transporte para este estabelecimento, foram acompanhados por um
documento emitido pela autoridade competente que autoriza o transporte e
atesta a natureza e quantidade do produto, a zona de origem e o estabeleci-
mento de destino.

4. Foram submetidos ao tratamento térmico definido no anexo da Decisdo
96/77/CE.

5. Ndo contém um teor de toxina PSP detectavel pelo método do bioensaio, tal
como demonstrado pelo(s) relatorio(s) analitico(s), em anexo, dos testes rea-
lizados a cada um dos lotes que constituem a remessa abrangida pelo presente
atestado.

O inspector oficial certifica que a autoridade competente verificou que os «au-
tocontrolos sanitarios» implementados no estabelecimento referido no ponto 2
sdo especificamente aplicados ao tratamento térmico referido no ponto 4.

O abaixo assinado, inspector oficial, declara ter conhecimento das disposi¢des
fixadas pela Decisdao 96/77/CE e que o(s) relatorio(s) analitico(s) em anexo
corresponde(m) aos testes realizados aos produtos apds a sua transformagao.

Inspector oficial

Nome (em maitsculas): Qualificagdes e cargo:
Data: Assinatura:
Carimbo:

(") Ver pagina 53 do presente Jornal Oficial.
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Apéndice VI do anexo VI

MODELO DE CERTIFICADO SANITARIO PARA AS IMPORTACOES DE MEL E OUTROS PRODUTOS
DA APICULTURA DESTINADOS AO CONSUMO HUMANO

PAIS Certificado veterinario para a UE
1.1, Expedidor 1.2. N.° de referéncia do certificado l.2.a.
Nome
© 1.3. Autoridade central competente
T Endereco
g Cédigo postal 1.4. Autoridade local competente
o Tel.n.®
x
@ |15, Destinatario 16.
©
n Nome
0
(]
E Endereco
[ -
- Cédigo postal
© Tel. n.*
73
g 1.7. Pais de origem Codigo 1SO| 1.8. 1.9. Pais de destino Cédigo ISO| 1.10.
=
o
9_’ 1.11. Local de origem/Local de pesca 1.12.
0
[}
=
1] Nome
-
[} Enderego
[a]
[
b=
©
o
1.13. Local de carregamento 1.14. Data de partida
1.15. Meios de transporte 1.16. PIF de entrada na UE
Avigo D Navio D Vagao ferroviario D
Veiculo rodoviario [ outro [J
Identificago: 1.17.
Referéncia documental:
1.18. Descrigao da mercadoria 1.19. Cédigo do produto (Cédigo NC)

1.20. Nimero/Quantidade

1.21. Temperatura dos produtos 1.22. Numero de embalagens
Ambiente D De refrigeragao \:‘ De congelagao D
1.23. N.° do selo e n.° do contentor 1.24. Tipo de acondicionamento

1.25. Mercadorias certificadas para

Consumo humano [

1.26.
1.27. Para importagdo ou admiss&o na UE l:l

1.28. Identificag&o das mercadorias

Numero de aprovacao dos estabelecimentos

Espécie Tipo de tratamento Instalagéo de fabrico Numero de embalagens Peso liquido
(Designacao cientifica)
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PAIS Mel e produtos da apicultura
1. Atestado sanitario Il.a.  Numero de referéncia do Il.b.
certificado

Eu, abaixo assinado, declaro conhecer as disposi¢cdes aplicaveis dos Regulamentos (CE) n.° 178/2002, (CE) n.° 852/2004 e (CE)
n.° 853/2004 e certifico que 0 mel e os produtos da apicultura acima descritos foram produzidos em conformidade com esses requisitos,

o em especial que:

Ly]

On

© — provém de estabelecimentos que aplicam um programa baseado nos principios HACCP em conformidade com o Regulamento

2 (CE) n.° 852/2004,

t

8 — foram manuseados e, quando adequado, preparados, embalados e armazenados de forma higiénica, em conformidade com
os requisitos previstos no anexo Il do Regulamento (CE) n.® 852/2004

2 e

©

o

— estdo satisfeitas as garantias que abrangem os animais vivos e os produtos deles derivados fornecidas pelos planos de
controlo de residuos apresentados em conformidade com a Directiva 96/23/CE, nomeadamente o artigo 29.°.

Notas

Parte I:

— Casa 1.11: Local de origem: nome e enderego do estabelecimento de expedicéo.

— Casa |.15: Numero de registo/matricula (carruagens ferroviarias ou contentores e camides), nimero do voo {avido) ou nome (navio).
Devem ser fornecidas informacgdes separadas em caso de descarregamento e recarregamento.

— Casa 1.19: Utilizar os codigos HS apropriados: 04.09, 04.10.

— Casa 1.23: |dentificacéo do contentor/Numero do selo: s6 se aplicavel.

Parte II:

O carimbo e a assinatura devem ser de uma cor diferente da utilizada nas outras mengdes do certificado.

Inspector oficial

Nome (em maitsculas): Qualificagdes e cargo:
Data: Assinatura:
Carimbo
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Apéndice VII do anexo VI

MODELO DE DOCUMENTO, A ASSINAR PELO COMANDANTE DO NAVIO, QUE ACOMPANHA OS
PRODUTOS DA PESCA CONGELADOS QUANDO IMPORTADOS DIRECTAMENTE PARA A UNIAO
EUROPEIA A PARTIR DE UM NAVIO CONGELADOR

(designagao cientifica)

1.1, Expedidor 1.2. Nomero de referéncia do l.2.a.
certificado
Nome
1.3.
Enderego
§ Cédigo postal l.4.
°
g Tel
& .
§ 1.5. Destinatario 1.6.
Q
£ Nome
o
T
p Enderego
% Codigo postal
©
= Tel.
8
% 1.7. Pais de Cédigo ISO  1.8. 1.9. Pais de Cédigo ISO  1.10.
s origem destino
[=]
1'&’ 1.11. Local de origem 1.12.
a
Nome Numerc de aprovagéo
1.13. 1.14.
1.15. 1.16. PIF de entrada na UE
1.17.
1.18. 1.19. Cédigo do produto (Cédigo SH)
1.20. Quantidade
1.21. 1.22. Numero de embalagens
1.23. 1.24. Tipo de embalagem
1.25. Mercadorias certificadas para:
Consumo humano []
1.26. 1.27. Para importagéo ou admisséo na UE O
1.28. lidentificagéo das mercadorias
Espécie Numero de embalagens Peso liquido
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Parte II: Certificacdao

PAiS Produtos da pesca
1.(bis) Outras informagdes

Zona(s) de pesca:

N.° na IMO/Lloyd (se for caso disso) ou indicativo de chamada do navio:

Periodo de pesca: Data de infcio: .../.../... Data de fim: .../.../...

1. Atestado sanitario Il.a. Numero de referéncia do I.b.
certificado
I.1. Atestado de saude publica

Eu, abaixo assinado, declaro que

— o navio consta da lista de navios a partir dos quais sdo autorizadas as importagdes para a Unido Europeia (inscrito na
«lista da UE»);

— o navio tem um programa baseado nos principios HACCP, a fim de controlar os perigos;

— a parte do navio onde os produtos da pesca sdo manuseados, o equipamento, os contentores e as camaras frigorificas para os
produtos da pesca sdo mantidos limpos e em boas condigdes;

— os produtos da pesca foram colocados ao abrigo de qualquer contaminagéo e dos efeitos do sol ou de qualquer outra fonte de
calor o mais rapidamente possivel apés terem entrado a bordo e foram manuseados de forma a impedir pisaduras e outros danos;

— os produtos da pesca néo foram contaminados por combustivel, aguas de porao ou parasitas;

— o abate, a sangria, o descabegcamento, a evisceragéo e a remogéo das barbatanas foram efectuados de modo higiénico o mais
rapidamente possivel apés a captura, e os produtos foram lavados imediatamente e completamente. As visceras e as partes que
possam representar um perigo para a salde publica foram separadas o mais rapidamente possivel e afastadas dos produtos
destinados ao consumo humano;

— s6 foi utilizada agua do mar limpa como alternativa & agua potavel para o manuseamento e lavagem dos produtos da pesca;

— os produtos da pesca foram submetidos a um exame visual para efeitos de detecgéo de parasitas visiveis, e os produtos da pesca
que estdo obviamente contaminados por parasitas ndc séo colocados no mercado para consumo humano;

— o congelamento foi efectuado de modo higiénico, o mais rapidamente possivel apés a captura;

— os produtos da pesca congelados foram mantidos a uma temperatura néo superior a - 18 °C em todos os pontos do produto,
excepto o peixe inteiro iniciaimente congelado em salmoura destinado ao fabrico de conservas, que pode ser mantido a uma
temperatura néo superior a - 9 °C;

— os blocos congelados foram acondicionados adequadamente e de modo higiénico antes do desembarque;

— as embalagens foram marcadas com uma marca de identificagdo que indica o nimero de aprovagéo do navio congelador e o
Estado do pavilhao;

— os materiais de acondicionamento néo s&o uma fonte de contaminagéo e foram armazenados de forma a nao ficarem expostos a
um risco de contaminagéo.

Notas Parte I:

— Casa I.1: Nome e enderego (rua, cidade e regido/provincia/estado, conforme o caso), niimero de telefone e de fax ou enderego
electrénico do proprietario do navio/responséavel pelo navio.

— Casa |.2: Numero de documento Unico conforme uma classificagéo prépria.

— Casa |.5:

Nome e enderego (rua, cidade e codigo postal) da
— pessoa singular ou colectiva que importa directamente a remessa para o Estado Membro de destino.
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PAIS Produtos da pesca

— Casa |.7: Pais cujo pavilhdo é arvorado pelo navio que emite o presente documento.

— Casa |.11: Nome do navio congelador e nimero de aprovagéo, tal como enumerado em conformidade com o artigo 12.° do
Regulamento (CE) n.° 854/2004, a partir do qual séo importados directamente os produtos da pesca.

— Casa 1.19: Utilizar o cédigo adequado do capitulo 03.03 do sistema harmonizado (SH) da Organizagdo Mundial das Alfandegas.
— Casa 1.20: Peso liquido total em quilogramas (soma de 1.28).

— Casa 1.22: Soma de 1.28.

— Casa 1.25: Assinalar a casa «Consumo humano».

— Casa 1.27: Assinalar esta casa se o destino final for a UE.

— Casa 1.28: Indicar as varias espécies com o nome cientifico, o nimero de embalagens e o peso liquido.

Comandante do navio congelador
Nome (em mailsculas):
Data: Assinatura:

Carimbo:»
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ANEXO VI-A

METODOS DE ANALISE PARA O LEITE CRU E O LEITE TRATADO
TERMICAMENTE

CAPITULO I

DETERMINACAO DA CONTAGEM EM PLACAS E DA CONTAGEM
DE CELULAS SOMATICAS

1. Para efeitos de verificagdo dos critérios estabelecidos na secgdo IX, capitulo I,
parte III, do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004, devem ser aplica-
das como métodos de referéncia as seguintes normas:

a) EN/ISO 4833 para a contagem em placas a 30°C;
b) ISO 13366-1 para a contagem das células somaticas.
2. E aceitavel a utilizacdo de métodos analiticos alternativos:

a) Para a contagem em placas a 30°C, quando os métodos sdo validados em
fungdo do método de referéncia mencionado na alinea a) do ponto 1, em
conformidade com o protocolo indicado na norma EN/ISO 16140 ou ou-
tros protocolos semelhantes internacionalmente aceites.

Em particular, a relagdo de conversdo entre um método alternativo e o
método de referéncia mencionado na alinea a) do ponto 1 ¢ estabelecida
em conformidade com a norma ISO 21187,

b) Para a contagem de células somaticas, quando os métodos sdo validados
em fungdo do método de referéncia mencionado na alinea b) do ponto 1,
em conformidade com o protocolo indicado na norma ISO 8196 e quando
sdo realizados de acordo com a norma ISO 13366-2 ou outros protocolos
semelhantes internacionalmente aceites.

CAPITULO 11
DETERMINACAO DA ACTIVIDADE DA FOSFATASE ALCALINA

1. Ao determinar a actividade da fosfatase alcalina, deve aplicar-se como método
de referéncia a norma ISO 11816-1.

2. A actividade de fosfatase alcalina é expressa em miliunidades de actividade

enzimatica por litro (mU/l). Uma unidade de actividade da fosfatase alcalina ¢
a quantidade de enzima fosfatase alcalina que cataliza a transformagdo de um
micromole de substrato por minuto.

3. Um teste de fosfatase alcalina ¢ considerado negativo se a actividade medida
no leite da vaca nao for superior a 350 mU/I.

4. A utilizagdo de métodos analiticos alternativos ¢ aceitavel quando os métodos

sdo validados em funcdo do método de referéncia mencionado no ponto 1, em
conformidade com protocolos aceites internacionalmente.
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ANEXO VI B

REQUISITOS APLICAVEIS AOS CONTROLOS OFICIAIS DE
INSPECCAO DA CARNE

1. Para efeitos do presente anexo, entende-se por:
a) «Condigdes de habitacao controladas e sistemas de producdo integradax:
um tipo de pecudria em que os animais sdo permanentemente mantidos em

condigdes conformes com os critérios definidos no apéndice;

b

~

«Bovino jovem»: um bovino, macho ou fémea, de idade inferior a oito
meses;

¢) «Ovino jovem»: um ovino, macho ou fémea, que ndo apresente um in-
cisivo permanente que tenha perfurado a gengiva e de idade inferior a 12
meses;

d) «Caprino jovem»: um caprino, macho ou fémea, de idade inferior a seis
meses;

e) «Efectivo»: animal ou conjunto de animais mantidos numa exploragdo,
como unidade epidemioldgica; se existir mais do que um efectivo numa
exploracao, cada um dos efectivos presentes constitui uma unidade epide-
mioldgica distinta;

f) «Exploragdo»: qualquer estabelecimento, construgdo ou, no caso de uma
exploragdo agricola ao ar livre, qualquer local situado no territorio de um
Estado-Membro, em que os animais sejam alojados, mantidos ou manu-
seados;

~

«Estabelecimento que efectua, de forma descontinua, actividades de abate
ou de manuseamento de ca¢a»: um matadouro ou um estabelecimento de
manuseamento de caca, designado pela autoridade competente com base
numa analise dos riscos, no qual, especificamente, as actividades de abate
ou de manuseamento de caga ndo se realizam durante uma jornada de
trabalho completa ou ao longo de dias uteis consecutivos.

g

2. Inspecgdes post mortem em estabelecimentos que efectuam, de forma descon-
tinua, actividades de abate ou de manuseamento de caga.

a) Em conformidade com a secgdo III, capitulo II, ponto 2, alinea b), do
anexo | do Regulamento (CE) n.° 854/2004, a autoridade competente
pode decidir que o veterinario oficial ndao tem de estar presente em per-
manéncia durante as inspecg¢des post mortem, desde que sejam cumpridas
as condigdes seguintes:

i) o estabelecimento em causa ¢ um estabelecimento onde se efectuam,
de forma descontinua, actividades de abate ou de manuseamento de
caca e dispdoe de instalagdes suficientes para armazenar a carne que
apresente alguma anomalia até que o veterinario oficial possa realizar
uma inspec¢ao post mortem final,

ii) um auxiliar oficial realiza a inspec¢do post mortem,

iii) o veterinario oficial esta presente no estabelecimento pelo menos uma
vez por dia, durante ou apos as actividades de abate,

iv) a autoridade competente dispde de um procedimento para avaliar re-
gularmente o desempenho dos oficiais auxiliares nestes estabelecimen-
tos, designadamente:

— monitorizagdo do desempenho individual,

— verificagdo da documentacdo relativamente aos resultados de ins-
peccdes e comparagdo com as carcagas correspondentes,

— verificag@o das carcagas na sala de armazenagem;
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b) A analise dos riscos efectuada pela autoridade competente, tal como refe-
rida na alinea g) do ponto 1, a fim de identificar os estabelecimentos que
podem beneficiar da derrogagdo prevista na alinea a) do ponto 2, deve
atender pelo menos aos elementos seguintes:

i) nimero de animais abatidos ou manuseados por hora ou por dia,
ii) as espécies e classes de animais abatidos ou manuseados,
iii) a capacidade do estabelecimento,

iv) o desempenho histérico das actividades de abate ou de manuseamen-
to,

v) a eficacia de eventuais medidas adicionais tomadas na cadeia alimen-
tar quanto ao abastecimento de animais para abate com o objectivo de
garantir a seguranga alimentar,

vi) a eficacia do sistema baseado nos principios HACCP aplicado,
vii) registos de auditoria,

viii) registos historicos da autoridade competente das inspeccdes ante e
post mortem.

3. Requisitos aplicaveis a uma inspec¢do da carne sem incisdo baseada nos
riscos.

a) Em conformidade com a secg¢do IV, capitulo IV, parte B, ponto 2, do
anexo I do Regulamento (CE) n.° 854/2004, a autoridade competente
pode limitar os procedimentos de inspecgdo post mortem de suinos de
engorda a uma inspecgdo visual desde que sejam cumpridas as condigdes
seguintes:

i) o operador da empresa do sector alimentar assegura que os animais sao
mantidos em condigdes de habitacdo controladas e sistemas de produ-
¢do integrada, tal como definido no apéndice ao presente anexo,

ii) o operador da empresa do sector alimentar ndo beneficia das disposi-
¢Oes transitorias em matéria de informagdes relativas a cadeia alimen-
tar estabelecidas no artigo 8.° do Regulamento (CE) n.° 2076/2005 da
Comissdo,

iii) a autoridade competente executa ou manda executar regularmente, com
base numa analise dos riscos, num numero seleccionado de animais,
um controlo seroldgico e/ou microbioldgico dos perigos relacionados
com a seguranga alimentar presentes nos animais vivos e que sejam
relevantes ao nivel das exploragdes;

b) Em derrogacao dos requisitos especificos da secgao IV, capitulos I e II, do
anexo I do Regulamento (CE) n.° 854/2004, os procedimentos de inspec-
¢ao post mortem de bovinos, ovinos e caprinos jovens podem reduzir-se a
uma inspec¢do visual com uma palpacdo limitada, desde que sejam cum-
pridas as condigdes seguintes:

i) o operador da empresa do sector alimentar assegura que os bovinos
jovens sdo mantidos em condigdes de habitacdo controladas e num
sistema de producdo integrada, tal como definido no apéndice ao pre-
sente anexo,

ii) o operador da empresa do sector alimentar garante que os bovinos
jovens

iii) o operador da empresa do sector alimentar ndo beneficia das disposi-
¢oes transitorias em matéria de informagoes relativas a cadeia alimentar
estabelecidas no artigo 8.° do Regulamento (CE) n.° 2076/2005,
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iv) a autoridade competente executa ou manda executar regularmente, com
base numa analise dos riscos, num numero seleccionado de animais,
um controlo seroldgico e/ou microbioldgico dos perigos relacionados
com a seguranga alimentar presentes nos animais vivos e que sejam
relevantes ao nivel das exploragdes,

V) a inspeccao post mortem dos bovinos jovens inclui sempre a palpacao
dos ganglios linfaticos retrofaringeos, bronquicos e mediastinicos;

c) Se for detectada alguma anomalia, a carcaca e as miudezas devem ser
submetidas a uma inspecgdo post mortem completa, tal como previsto na
seccao 1V, capitulos I e II, do anexo I do Regulamento (CE) n.° 854/2004.
Todavia, a autoridade competente pode decidir, com base numa analise dos
riscos, que a carne que apresente determinadas anomalias menores, tal
como definidas pelas autoridades competentes, que nao representem um
risco para a saide humana ou animal, ndo precisa de ser submetida a uma
inspecgdo post mortem completa;

d) Os bovinos, ovinos e caprinos jovens e¢ os suinos desmamados que nao
sejam transportados directamente da exploracdo de nascimento para um
matadouro podem ser transportados uma Unica vez para outra exploragdo
(para criagdo ou engorda) antes de serem enviados para um matadouro.
Nestes casos:

i) podem usar-se centros de agrupamento regulamentados para reunir os
bovinos, ovinos ou caprinos jovens entre a exploracdo de origem e a
exploracdo de criagdo ou engorda, assim como entre essas exploragdes
e o matadouro,

ii) deve garantir-se a rastreabilidade ao nivel do animal individual ou do
lote de animais.

4. Requisitos adicionais para o exame post mortem de solipedes.

a) A carne fresca de solipedes criados em paises ndo indemnes de mormo, em
conformidade com o artigo 2.5.8.2 do Codigo Sanitario dos Animais Ter-
restres da Organizagdo Mundial da Saude Animal (OIE), ndo pode ser
colocada no mercado, a menos que essa carne provenha de solipedes
examinados para a deteccdo do mormo, em conformidade com a sec¢ao
IV, capitulo IX, parte D, do anexo I do Regulamento (CE) n.° 854/2004;

b) A carne fresca de solipedes em que se tenha diagnosticado a presencga de
mormo deve ser declarada impropria para consumo humano, tal como
previsto na seccao IV, capitulo IX, parte D, do anexo I do Regulamento
(CE) n.° 854/2004.
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Apéndice ao anexo VI B

Para efeitos do presente anexo, por «condi¢des de habitagdo controladas e siste-
mas de producgdo integrada» entende-se que o operador da empresa do sector
alimentar deve cumprir os critérios enunciados infra:

a) Todos os alimentos para animais provém de uma instalagdo que produz esses
alimentos em conformidade com os requisitos previstos nos artigos 4.° ¢ 5.°
do Regulamento (CE) n.° 183/2005 do Parlamento Europeu e do Conselho (1);
se os animais forem alimentados com forragens ou vegetais cultivados, estes
devem ser adequadamente tratados e, sempre que possivel, secos e/ou granu-
lados;

b) Sempre que possivel, deve aplicar-se um sistema «tudo-dentro-tudo-fora.
Quando forem integrados animais no efectivo, devem manter-se em isola-
mento pelo tempo estipulado pelos servigos veterindrios, a fim de evitar a
introduc¢do de doengas;

¢) Nenhum animal tem acesso a instalagdes ao ar livre, a menos que o operador
da empresa do sector alimentar possa demonstrar, através de uma analise dos
riscos, a contento da autoridade competente, que o periodo, as instalagdes e as
circunstancias do acesso ao ar livre ndo representam um perigo de introdugio
de doengas no efectivo;

d

=

Estdo disponiveis informagdes pormenorizadas sobre os animais, desde o
nascimento até ao abate, e sobre as condi¢des da sua gestdo, tal como previsto
na secgao III do anexo II do Regulamento (CE) n.° 853/2004;

e) Se os animais dispuserem de material de cama, ¢ evitada a presenca ou a
introducdo de doengas mediante um tratamento adequado desse material;

f) O pessoal da exploracdo respeita as disposigdes gerais em matéria de higiene
tal como previstas no anexo I do Regulamento (CE) n.° 852/2004;

g) Estdo em vigor procedimentos de controlo do acesso as instalagdes onde se
encontram 0s animais;

h) A exploragdo nao dispde de instalagdes para o turismo ou o campismo, a
menos que o operador da empresa do sector alimentar possa demonstrar,
através de uma analise dos riscos, a contento da autoridade competente,
que as instalagdes estdo suficientemente separadas das unidades de criagdo
de animais de modo a impossibilitar qualquer contacto directo ou indirecto
entre humanos e animais;

i) Os animais nao tém acesso a lixeiras nem ao lixo doméstico;
j) Esta em vigor um plano de gestdo e controlo de pragas;

k) Os animais ndo sdo alimentados com silagem, a menos que o operador da
empresa do sector alimentar possa demonstrar, através de uma analise dos
riscos, a contento da autoridade competente, que esses alimentos ndo repre-
sentam qualquer perigo para os animais;

1) Nao sao libertados para as zonas acessiveis aos animais quaisquer efluentes
ou sedimentos de unidades de tratamento de aguas residuais nem sdo usados
como fertilizantes de culturas destinadas a alimentagdo dos animais, a menos
que sejam adequadamente tratados, a contento da autoridade competente.

() JO L 35 de 8.2.2005, p. 1.
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ANEXO VIl

ALTERACOES AO REGULAMENTO (CE) N.° 853/2004

Os anexos II e I do Regulamento (CE) n.° 853/2004 sdo alterados da seguinte
forma:

1. A seccdo I, parte B, do anexo II ¢ alterada do seguinte modo:
a) O segundo paragrafo do ponto 6 passa a ter a seguinte redaccao:

«BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT,
NL, AT, PL, PT, SI, SK, FI, SE e UK.»;

b) O ponto 8 passa a ter a seguinte redacgao:

«8. Quando aplicada num estabelecimento situado na Comunidade, a
marca deve ser de fprma oval e incluir a abreviatura CE, EC, EF,
EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB ou WE.».

2. O anexo III ¢ alterado do seguinte modo:
a) No capitulo IV da secgdo I, o ponto 8 passa a ter a seguinte redaccdo:

«8. As carcagas e outras partes do corpo destinadas ao consumo humano
devem ser completamente esfoladas, excepto no caso dos suinos, das
cabecgas dos ovinos, caprinos e vitelos e dos pés dos bovinos, ovinos e
caprinos. As cabegas e os pés devem ser manuseados de forma a evitar
a contaminagdo.»;

b) Na sec¢do II, é aditado o seguinte capitulo VII:

«CAPITULO VII: AGENTES DE RETENCAO DE AGUA

Os operadores das empresas do sector alimentar devem assegurar que a
carne de aves de capoeira que foi tratada especificamente para promover a
retengdo de agua ndo seja colocada no mercado como carne fresca, mas
como preparados de carne ou para utilizagdo na produgdo de produtos
transformados.»;

¢) Na secgdo VIII, capitulo V, parte E, o ponto 1 passa a ter a seguinte
redacc¢ao:

«1. Nao deverdo ser colocados no mercado os produtos da pesca derivados
de peixes venenosos das seguintes familias: Tetraodontidae, Molidae,
Diodontidae e Canthigasteridae. Os produtos da pesca frescos, prepa-
rados e transformados pertencentes a familia Gempylidae, em especial
Ruvettus pretiosus e Lepidocybium flavobrunneum, s6 podem ser co-
locados no mercado acondicionados ou embalados e devem ser ade-
quadamente rotulados de modo a fornecer informagdes ao consumidor
sobre as formas de preparar/cozinhar e sobre o risco relacionado com a
presenga de substancias com efeitos gastrointestinais adversos. O nome
cientifico deve acompanhar o nome comum no roétulo.»;

d) A secgdo IX ¢ alterada do seguinte modo:
i)  No capitulo I (II) (B) (1), a alinea e) passa a ter a seguinte redacgao:

«e) Os liquidos ou aerossois para as tetas s sdo utilizados apos au-
torizagdo ou registo em conformidade com os procedimentos es-
tabelecidos na Directiva 98/8/CE do Parlamento Europeu e do
Conselho, de 16 de Fevereiro de 1998, relativa a colocagdo de
produtos biocidas no mercado (*).

(*) JO L 123 de 24.04.1998, p. 1.»;
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ii) No capitulo II (II), o ponto | passa a ter a seguinte redaccéo:

«1. Sempre que o leite cru ou um produto lacteo seja submetido a um
tratamento térmico, os operadores das empresas do sector alimen-
tar devem assegurar que ele satisfaz os requisitos estabelecidos no
capitulo XI do anexo II do Regulamento (CE) n.° 852/2004. Em
particular, devem assegurar que, ao utilizar os processos a seguir
indicados, cumprem as especificagdes mencionadas:

a) A pasteurizagdo ¢ realizada através de um tratamento que im-
plica:

i) uma temperatura elevada durante um curto periodo (pelo
menos 72 °C durante 15 segundos),

ii) uma temperatura baixa durante um longo periodo (pelo
menos 63 °C durante 30 minutos), ou

iii) qualquer combinacao de condigdes de tempo e temperatura
para obter um efeito equivalente,

de modo a que os produtos mostrem, se for o caso, uma
reacgdo negativa a um teste de fosfatase alcalina imediata-
mente apos tal tratamento;

b) O tratamento a temperatura ultra-elevada (UHT) ¢é realizado por
um tratamento:

i) que implica o aquecimento em fluxo continuo a alta tem-
peratura durante um curto periodo (ndo inferior a 135 °C,
em combinagdo com um tempo de retengdo adequado) por
forma a que nenhum microrganismo ou esporo viaveis se-
jam capazes de crescer no produto tratado quando mantido
num recipiente asséptico fechado a temperatura ambiente, e

=
=

suficiente para assegurar que os produtos se mantém esta-
veis do ponto de vista microbiologico depois de incubarem
durante 15 dias a 30 °C em recipientes fechados ou durante
7 dias a 55 °C em recipientes fechados, ou depois de sub-
metidos a qualquer outro método que demonstre que foi
aplicado o tratamento térmico adequado.»;

e) Na secgdo X, o capitulo II ¢ alterado do seguinte modo:
i) Na parte III, o ponto 5 passa a ter a seguinte redaccdo:

«5. Depois de partidos os ovos, todas as particulas do ovo liquido
devem ser submetidas, tdo rapidamente quanto possivel, a uma
transformagdo destinada a eliminar riscos microbiologicos ou a
reduzi-los para um nivel aceitavel. Os lotes cuja transformacao
tenha sido insuficiente devem ser submetidos imediatamente a
uma nova transformag¢do no mesmo estabelecimento, na condi¢do
de o novo tratamento os tornar proprios para consumo humano.
Caso se verifique que um lote é impréprio para consumo humano,
deve ser desnaturado por forma a assegurar-se que ndo ¢ utilizado
para esse fim.»;

ii) Na parte V, o ponto 2 passa a ter a seguinte redaccao:

«2. No caso dos ovos liquidos, o rotulo referido no ponto 1 deve
também ostentar a seguinte indicagdo: «ovos liquidos ndo pasteu-
rizados — a tratar no local de destino» e mencionar a data e a hora
a que os ovos foram partidos.»;

f) Na secgdo XIV, ¢ aditado o seguinte capitulo V:

«CAPITULO V: ROTULAGEM

O acondicionamento ¢ as embalagens que contenham gelatina devem os-
tentar a expressdo «gelatina propria para consumo humano» e mencionar a
data de preparacao.».
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ANEXO VI

ALTERACOES AO REGULAMENTO (CE) N.° 854/2004

Os anexos I, I e III do Regulamento (CE) n.® 854/2004 sao alterados do seguinte
modo:

1. A secgdo I, capitulo III, ponto 3, do anexo I ¢ alterada do seguinte modo:
a) O segundo paragrafo da alinea a) passa a ter a seguinte redac¢io:

«BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT,
NL, AT, PL, PT, SI, SK, FI, SE e UK.»;

b) A alinea c) passa a ter a seguinte redacgao:

«c) Quando aplicada num matadouro situado na Comunidade, a marca
deve incluir a abreviatura CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU, EK,
EB ou WE.».

2. No capitulo II, parte A, do anexo I, os pontos 4 e 5 passam a ter a seguinte
redacc¢ao:

«4. A autoridade competente pode classificar como pertencendo a classe B as
zonas a partir das quais os moluscos bivalves vivos podem ser colhidos e
colocados no mercado para consumo humano unicamente ap6s tratamento
num centro de depuragdo ou apos afina¢do, de modo a cumprir as regras
sanitarias referidas no ponto 3. Os moluscos bivalves vivos provenientes
dessas zonas ndo devem exceder 4 600E. Coli por 100 gramas de tecido
muscular e liquido intra-valvar. O método de referéncia para esta analise é
o teste do numero mais provavel (NMP) de 5 tubos e 3 dilui¢des espe-
cificado na norma ISO 16649-3. Podem ser utilizados métodos alternati-
vos se tiverem sido validados com base neste método de referéncia em
conformidade com os critérios da norma EN/ISO 16140.

5. A autoridade competente pode classificar como pertencendo a classe C as
zonas a partir das quais os moluscos bivalves vivos podem ser colhidos e
colocados no mercado unicamente apo6s afinagdo durante um periodo
prolongado, de modo a cumprir as regras sanitarias referidas no ponto
3. Os moluscos bivalves vivos provenientes dessas zonas nao devem
exceder 46 000E. Coli por 100 gramas de tecido muscular e liquido
intra-valvar. O método de referéncia para esta analise ¢ o teste do numero
mais provavel (NMP) de 5 tubos e 3 diluigdes especificado na norma ISO
16649-3. Podem ser utilizados métodos alternativos se tiverem sido vali-
dados com base neste método de referéncia em conformidade com os
critérios da norma EN/ISO 16140.».

3. No capitulo II, parte G, do anexo III, o ponto 1 passa a ter a seguinte
redacc¢ao:

«1. Nao deverfo ser colocados no mercado os produtos da pesca derivados de
peixes venenosos das seguintes familias: Tetraodontidae, Molidae, Dio-
dontidae e Canthigasteridae. Os produtos da pesca frescos, preparados e
transformados pertencentes a familia Gempylidae, em especial Ruvettus
pretiosus e Lepidocybium flavobrunneum, s6 podem ser colocados no
mercado acondicionados ou embalados e devem ser adequadamente rotu-
lados de modo a fornecer informagdes ao consumidor sobre as formas de
preparar/cozinhar e sobre o risco relacionado com a presenga de subs-
tancias com efeitos gastrointestinais adversos. O nome cientifico deve
acompanhar o nome comum no roétulo.».



